Navod k panvim z modré oceli

Doporuceni

Pied kazdym pouzitim panev dikladné nahtejte.

Jakmile skoncite s pecenim, nenechavejte jidlo na panvi.

Piestoze panev nema zadnou specialni povrchovou upravu doporu¢ujeme pouzivat pii praci s ni
pouze dievéné nebo plastové piislusenstvi, kovové obracecky by mohly zplisobit jeji poskrabani.

Technické parametry

,»,Modra“ ocel neni nikterak barvena ¢i potazena dalsi vrstvou jiného materialu. Je to ocel, jez prosla
procesem tepelného zpracovani, ktery ji dava urcitou odolnost viici korozi pred jejim prvnim
pouZzitim.

Pred prvnim pouzitim

Pted prvnim pouzitim panev umyjte v horké vode¢, osuste a s trochou oleje nechte rozpalit na plotné.
Nasledné olej vylejte a panev opét umyjte.

Po nékolika pouzitich

K dosazeni téch nejlepsich vlastnosti ocelové panve dojde az po nékolika pouzitich, kdy se panev
takzvané zapece. Ziska ¢ernou barvu a lze ji pak pouzit s men$im mnozstvim tuku.

Bézna péce a udrzba

Po kazdém pouziti panev umyjte v teplé vodé za pouziti bézné¢ho myciho prostredku.

Pozor - nepouzivejte Zadné agresivni Cistici prostiedky ¢i prasky.

Po umyti vyttete panev do sucha a jeji vnitini stranu namazte rostlinnym olejem ( pokrmovym
tukem).

Péanev skladujte na suchém misté, v opaéném piipadé hrozi, Ze panev za¢ne korodovat.

Pozor - nikdy nemyjte ocelovou panev v myc¢ce nadobi !!!



