Navod k brusce CC - 2100

Bezpecnost
Pouzivani elektrickych pristroji vidy vyZaduje dodrZovani zakladnich prvki bezpecnosti, které jsou uvedeny niZe.

Seznamte se vSemi instrukcemi

Dévejte pozor pied nebezpecim poranéni elektrickym proudem, neni napt. povoleno ponofit elektricky motor Chef’s Choice do vody ¢i jinych kapalin

Pomoci Chef’s Choice je mozno brousit pouze o€isténé ostii nozl

Pfed rozebiranim ¢i odejmutim jakychkoliv ¢asti pfistroje, jakoz i pfed ¢isténim, vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky, tak, aby nebyl pfistroj v provozu

Vyhybejte se kontaktu s pohyblivymi sou¢astmi

Nepouzivejte zafizeni s poskozenou zastrékou, napt. v pfipad¢ jeji poruchy zptisobené upusténim na zem, nebo jiného poskozeni. V takovém ptipadé mizete vratit

poskozeny piistroj na brouseni do tovarny EdgeKraft’s kde budou vy¢isleny naklady na opravu zatizeni, at’ se jedna o poruchu elektriky nebo mechanickou zavadu.

6a Pokud je poSkozen napajeci kabel dle specialnich pfedpisi a natizeni musi byt vyménén uvedenym opravaiem. V takovém ptipadé prosim kontaktujte ptislusného
distributora Chef’s Choice.

7. Pouzivani jinych piisluSenstvi, které nejsou prodavany EdgeCraftem Co. mulize zapfiCinit pozar, zranéni elektrickym proudem, nebo jiné zranéni

8. Chef’s Choice Model 2100 je navrzen pro brouseni kuchyniskych, kapesnich a vétSiny sportovnich nozl. Zatizeni neni vhodné k brouseni ostatnich noz, ostii seker
ani zadnych jinych ostii, které by se Spatné veslo do otvoru pfistroje.

9. Nedopustte, aby napajeci kabel ziistal viset pfes okraj stolu nebo pultu ¢i na rozehfatém povrchu.

10. Pokud je Chef’s Choice v pozici ,,ON” (spusténo), vzdy musi byt umistén na stabilnim stole nebo zaklad¢.

11. BROUSENI: NOZE NABROUSENE SPRAVNYM Zpisobem POMOCI CHEF’S CHOICE JSOU OSTREJSI, NEZ SE NA PRVNI POHLED ZDA. ABY
NEDOSLO KE ZRANEN{, ZACHOVEJTE MAXIMALNI OPATRNOST BEHEM JEJICH POUZ{VANI. NEKRAJEJTE VE SMERU K SOBE. NEPOSOUVEITE
PALEC POD OSTRI NOZE. PRISTROJ SKLADUJTE NA BEZPECNEM MISTE.

12. Ptistroj nepouzivejte venku.

13. Pokud pouzivate piistroj v blizkosti déti, vzdy dbejte zvySené opatrnosti a dohledu nad détmi

14. Do pfistroje neni dovoleno vkladat Zadny olej , vodu ani zadné jiné mazivo

15. USCHOVEJTE TENTO NAVOD K POUZITI
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Gratulujeme ke koupi a spravnému vybéru primyslového zafizeni k brouseni nozi Chef’s choice Model 2100!

Sami se presvedcite, ze metoda, ktera je pouzita k brouseni nozt, je vhodna k brouseni vSech Vasich nozi, které si tak dlouho zachovaji nabrousené a ostré ostii. Znacka
EdgeCraft, Svétovy Lidr Technologii Cutting Edge je zarukou toho, Ze Vase noze budou vzdy ostré. Primyslova diamantova bruska nozu Chef’s Choice Diamond Home
Model 2100 ma v sobé& diamantové brusivo a vyuziva pokrocilou technologii brouseni, ktera zajistuje nejostiejsi a nejtvrdsi ostfi na trhu dostupnych brusek. Diky tomuto
zatizeni budou vechny Vase noZe ostré jako bfitva. Opakované brouseni nozi, které byly nabrouseny jiz diive, za pomoci Modelu 2100, zabere méné neZz minutu. Proto, pokud
je Model 2100 vhodné umistén na pracovni ploSe, mtizete si noze kdykoliv piebrousit a tim si zajistite, Ze budou vzdy ostré.

Rozbaleni a priprava k pouziti
Model 2100 ma motor z litého kovu a odnimatelny brusny model, jez jsou v baleni dodany zvlast. (viz obrazek 1)

Pro slozZeni celého zafizeni je nutné vsunout brusny modul do kolejnice napajeci ¢asti (viz obrazek 2) a tento modul posunout ve sméru krytu motoru az do chvile, kdy bude
zablokovan ve své pozici. Pokud se souéasti nespojuji lehce a rychle, pouzijte instrukce v kapitole ,,vsouvani brusného modelu ,,

POPIS BRUSKY MODEL 2100

Standardni Model 21000 je vybaven 3-fazovym brusnym modelem, ktery postupné brousi, obtahuje a lesti vas niiz do perfektniho stavu. Nuz je v 1.1 fazi brousen 100%



bruskou s diamantovym povrchem a poté vyhlazen jemné&j$imi diamantovymi ¢astmi v 2. fazi. Ve 3. fazi je hrana ostii dobrousena a vylesténa zpisobem, ktery zarucuje
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nejvetsi ostrost. Tato patentovana 3. faze vytvati nezbytny jemny okraj a trojitou skosenou hranu Trizor , ktera zistane ostra déle nez obvykle brousené noze. Brusny modul
zahrnujici vSechny 3 tyto faze je samostatna jednotka, ktera mize byt vyjmuta a umyvana popf. jinak ¢isténa v mycce na nadobi nebo umyvadle. Vyjme se stisknutim tlacitka
(viz obrazek 2) a poté vysunutim modulu z pohonné ¢asti.

Silny motor je umistén v krytu. Spojeni brusného modulu s pohonem motoru umozni jeho rychlé spusténi.

Precizni ,,vedeni osti{* vede ntiz pod odpovidajicim thlem, zatimco plastové pruZiny stiskem stabilizuji a udrzuji ostii, kdy prochézeji skrz tvarované zdiiky a pfichazi do styku
s brusnymi kotouci. Diky tlaku pruzin je dosazeno optimalniho tlaku brusnych kotoucti na ostfi. To umoziuje rychlé a soucasné stejnomérné brouseni po celé délce ostii

Pohyb ostii je v kazdé zdifce kontrolovan a ohranicen prostiednictvim ploténky ktera podpira ostfi (viz obrazek 3) a je vyrobena z polymeru vysoké hustoty, a plni funkci
organizatora a také mikro otvoru , ktery provazi ostfi a neposkozuje tvar brousené hrany noze. Ploténka, kterd podpira ostfi, se nachazi na pfedni a také zadni strané stupné
brouseni i dohlazovani. Pokud chcete dosahnou co nejlepsich vysledk, hrana noze by se méla stézi dotykat, nebo jen velmi lehce spocivat na predni ploténce, ktera podpira
ostfi. Nadmérny tlak dolt je zbyteény. Ostii nemusi spocivat na zadni ploténce béhem celého procesu brouseni a hlazeni.

Pochopeni vSestrannosti brusného modelu Edge Select Diamond Hone

Jedine¢ny brusny model Chef'sChoice” EdgeSeIect® Model 2100 je vyroben tak, aby jste si kazdy ntiz mohli nabrousit shodné s u¢elem jeho pouziti. Tato tfifazova bruska
vyuziva dva postupy — jednak kuZelové brouseni/honovani pomoci jemného 100% diamantového brusiva, tak lesténi/obtahovani za pouziti pfislusnych flexibilnich brusnych
diskd. Tyto postupy se mohou pouzit v riznych sekvencich pro poskytnuti neskuteéné ostrého, hladkého povrchu ostii pro snadné fezani. Vysledny okraj ostii je ultra ostry a
neozubeny. Na povrchu jsou vytvofeny mikrodrazky. Zjistite, Ze tyto ostré drazky na kazdé strané ultra ostrého a neozubeného konce vyrazné pomahaji pii obtizném krajeni
jako napf. u vlaknité zeleniny, masa, stéblové zeleniny a porcovani divoké zvére.

Brouseni, honovani a leténi je kontrolovano piesnymi vodicimi listami piesné pasujicimi kuzelovymi brusnymi disky. Brusné uhly jsou o nékolik stupiii vyssi v kazdé
postupné fazi.

Jemny kuzelovy disk, ktery je poset diamanty ve fazi 1 vytvaii mikrodrazky podél povrchu na kazdé strané hrany zajist'ujice tak prvi thel ukosu ostii Trizor.

V druhé fazi jsou diky jesté jemnéj§imu diamantovému povrchu vytvoreny jemnéjs$i mikrodrazky, které jsou o par stupniti zkosenéjsi nez ve fazi 1.

Ve tieti fazi jsou brusné obtahujici disky nastaveny v jest¢ v&tsim uhlu. Lesti a obtahuji plosku ostii a vytvateji tak mikroskopicky rovnou a perfektné nalesténou hranu, ktera
je vyjimecné ostra. Faze obtahovani zaroven lesti a brousi kraje mikrodrazek vytvofenych diamantovym brusivem ve fazi 1 a 2. Béhem lesténi tyto ostré mikrodrazky usnadiuji
krajeni u jidla narocného na krajeni.

Vyjimeény design faze 3 poskytuje mimoiadnou ostrost a diky trojitém tihlu skoseni na celé plo$ce zistanou vase noze déle ostré. Nasledujici sekce popisuje zakladni procesy
pro optimalni brouseni v kazdé fazi a navrhuje jak vytvofit nejlepsi ostii za ucelem jeho pouZiti.

Fazi 1 pouzivate jen v piipadé, Ze niz vyuzivate na naroéné krajeni a sekani. Jedna z velkych vyhod pouzivani této brusky Model 2100 je, Ze mizete brousit a lestit své noze
jak Casto pottebujete, aniz by ubyval material pfi jeho brouseni jak bylo zvykem u starSich modeld brusek. Piebrouseni mtizete ve vétsiné ptipadt délat pomoci faze 3. Pouze
obcas budete potiebovat i fazi 2 (viz sekce piebrusovani). Model 2100 je vybaven ru¢né pouzivanym diamantovym dopliikem, ktery pouzivdme v piipadé nahromadéného jidla
nebo brusnych tlomka z povrchu brusnych diskti. Pro snizeni potieby tohoto doplitku vam silné doporucujeme €isténi nozl pred kazdym brousenim. Pouze pokud zjistite
pokles vykont lesténi, bude potieba tohoto dopliku vyuzit.



Honovaci a brusné disky funguji na pruzinovém systému, aby zajistili optimalni tlak pti brouseni, ktery zaji§tuje vyraznou ostrost podél hrany a minimalizuje poSkrabani hrany.

Kazda faze je vybavena pfidrzujicimi pruzinami, které jsou umistény nad brusnymi kotouc¢i k zajisténi pruzeni, které udrzuji ndz béhem brouseni bezpecné ve vodici liste.
Pokud nemate specialni ostfi (jako napf. japonské Kataba ostti, které vyZaduji brouseni jen na jedné strané) méli byste pouZit stejnomérné pravou i levou drazku v kazdé fazi.
Tim si zajistite, ze hrana je symetricka a bude fezat rovné za jakychkoliv podminek.

V ptipadé brouseni v jakékoliv fazi by se mél niz protahovat souvislymi tahy stiidavé levou a pravou drazkou piislu§né faze. Obecné by mélo stadit jedno vytdhnuti z levé
a jedno z pravé drazky. V ptipadé tup&jsiho noze budete potiebovat dva priitahy z obou drazek. Drzte ostii horizontalné a vyrovnané, vsufite mezi dvé plastové pruziny a vodici
listu a potahnéte k sobé jednotnou rychlosti. Vzdy pohybujte ostiim souvisle pii kazdé fazi, necukejte ostfim. Odpovidajici rychlost prataht je kolem 4 sekund pro 8 palcové
ostfi. Doba mize byt kratsi u mensich ostii a vétsi u delSich ostfi.

Nikdy nepouZivejte brusku ze zadni strany.

Vyuzivejte spravné mnozstvi tlaku pti brouseni k zajisténi jednotného a odpovidajiciho kontaktu brusnych diskii s ostfim. Dodatkovy tlak neni nutny a neurychli proces
brouseni. Vyhnéte se kontaktu s plastovou dorazovou litu (viz obrazek 3). Nicméné seknuti do této dorazové listy neovlivni chod brusky nebo neporusi hranu.

INSTRUKCE
Pred brousenim, prosim, prectéte
Model 2100 je vyroben k brouseni jak rovného ostii tak vroubkovaného.

1. Zoubkované ostii bruste jen ve fazi 3.
Nebruste zoubkované ostii ve fazi 1 a 2 jelikoZ by mohly odstranit vice kovu nez je nezbytné.
2. Rovné ostii mize byt brouseno ve vSech 3 fazich, nicméné faze 1 se pouziva jen v piipade, Ze je ntiz velmi tupy nebo pokud si pfejete vytvofit extra ostfi.

Proces brouseni rovného ostri

Rovné ostii: brouseni poprvé

Pied spusténim, vsuiite ostii jemné do drazky mezi levou vodici listu faze 1 a elastometrickou pruzinu. Nz nenahybejte. (Obr. 5) Posurite ostii doli do drazky az po dobu kdy
ucitite kontakt s diamantovym diskem. AZ se pfiblizite ke $picce, lehce zvednéte rukojet. Vytahnéte niiz a zmacknéte vypina¢. Pfi zapnuti se vam na vypinaéi objevi éerveny
indikator.

Féze 1: (Pokud je vas niz celkem ostry, pieskodte fazi 1 a piejdéte rovnou na fazi 2). Pokud brousite ntiz poprvé nebo pokud je niz tupy, zaénéte fazi 1. Jednou protahnéte niiz
drazkou faze 1(obr. 5) tak Ze vsunete ostfi mezi levou vodici listu a plastovou pruZinu, posunuje ostii doli do drazky dokud nenarazite na diamantovy disk. Kontakt s nim
uslysite. Posuiite niz co nejbliZe k rukojeti. Pokud je ostii zaobleno, zvednéte lehce rukojet’ pii ptiblizeni se ke $picce, udrzujte pii tom hranu ostii pfiblizné paralelni s stolem.
Nabruste celou délku ostii.

Poznamka: pokazdé kdyz vsunujete ostii méli byste je zaroveii potdhnout smérem k sobé&.. Nikdy netlace ostii od sebe. Zatladte ptiméfenym tlakem dokud nenarazite na kolo.
Ptidany tlak neurychli ani nezlepsi brusny proces.

Pied postupem do faze 2, potadné zkontrolujte hranu vaseho noze jestli se vytvorily skrabance na brousené hrané osti. Skrabance zjistite tak, Ze piejedete ukazovackem
opatrné napii¢ hrany jak je ukazano v obr. 6 & 7.

Aby jste se vyhnuli zranéni nepohybujte ukazovackem podél hrany. Pokud posledni vytahnuti bylo provedeno spravné, Skrabance se objevi na pravé strané ostfi (jak to drzite) a



naopak. Skrabance se budou zdat jako hrubé a ohnuté prodlouzeni hrany, druhd strana v porovnéani zase velmi jemna. Pokud jsou $krabance vytvoteny, miiZete piejit na fazi 2.
Pokud ne, udélejte jeste jeden pratah v levé i pravé drazce faze 1. Pokud je ntiz velmi tupy, bude potieba opakovat proces k vytvoreni skrabanct. Pfed postupem do faze dve si
zkontrolujte zda jsou Skrabance opravdu vytvoieny po celé délce hrany.

Féze 2: Postupujte stejné jako u faze 1.

Féze 3: Ve fazi 3 by mély k nozi ostrému jako bfitva staéit 1 nebo 2 péry vytdhnuti. Protdhnuti noze by mélo probihat stejné jako pii
fazi 1 a 2. Vice pritah ve 3. fazi zajisti dokonalej$i nabrouseni, které zaji$t'uje to nejptesnéjsi a nejostiejsi krajeni jemného jidla. Pti
krajeni vlaknité stravy (jak bylo popsano v navodu jiz diive) se doporucuje méné prataht. Po dokonéeni faze 3 by mél byt ntiz
vyjimecné ostry a bez Skrabanci.

Na vyleSténou hranu

V piipad¢ potieby jemnéjsiho a hladsiho krajeni pii pfipravé ovce nebo zeleninu, nabruste ve fazi 2 (popt. fazi 1 a 2, viz popsano diive) a udélejte pritah navic fazi 3. Tti nebo
vice pritahy sttidavé ve drazce levé a pravé vylepsi tieti plosku a vytvoii jasné ostiej$i a hladsi hranu, idealni pro elegantni prezentaci.

Pfi ptebrusovani nalesténé hrany pouzijte pokazdé fazi 3 (stiidave levou a pravou drazku. Pokud i po n€kolikatém ptebrouseni trva ziskat ostrou hranu, miizete proces urychlit
tim, Zze prebrousite ve fazi 2 a poté obtahnete ve fazi 3. Diky tomuto procesu byste méli dosahnout velmi jemnou hranu, ktera prodlouZi Zivot VVaSeho noze. Tento proces (na
rozdil od obvyklého brouseni) zajisti, ze niz je ostry kazdy den bez ztraty vétsiho mnozstvi kovu.

Na maso a vysoce vlaknité materialy

Pii zpracovani masa a vysoce vlaknitych materialt je nejlepsi nabrousit ve fazi 1 a ptejit hned na fazi 3. Toto zanecha nabrou3ené drazky podél celé plosky blizko kazde strany
hrany (viz obr. 12), které napomahaji v fezani téchto materiald.

Takto nabrouSend hrana bude velmi ostra a nezoubkovana jiz pfi jednom nebo dvéma pary prataht fazi 3.

Pro obnoveni tohoto typu hrany, nabruste ve fazi 1 dokud se neobjevi §krabance a poté prejdéte rovnou na fazi 3 a udélejte jedno ¢i dvé vytahnuti.

Pro obnoveni tohoto typu hrany, kdy niZ potiebuje piebrousit, pouzijte fazi 3 pro pouze 1 ¢&i 2 prebrouseni. Vratte se do faze 1 a udélejte jeden pratah v levé i pravé drazce a
poté se presunte rovnou do faze 3. Nebruste ve fazi 2.

Na zvérinu a ryby
Optimalni hrana na vafenou driibez se vétSinou ziska fazi 2 a nasledné fazi 3 (viz obr. 13). Pro syrovou driibez pouZijte fazi jedna a nasledné fazi 3. K filetovani ryb pouzijte
tenké, ale silné ostii nabrousené ve fazi 2 a 3.

Proces na brouseni zoubkovaného ostri

Zoubkované osti je podobné pilkovému ostii. V normalnim pouziti jsou to kone¢ky zoubkd, které krajeji nejvic. Zoubkované ostii v§ech typti muze byt v tomto modelu
brouseno, ale pouzijte pouze fazi 3 (obr. 14), ktera nabrousi zoubky a vytvofi ultra ostré mikroostii podé¢l téchto zoubkt. Adekvatni je mezi 5 a 10 part stiidavych pratahd ve
fazi 3. Pokud je ostii velmi tupé bude potieba udélat néjaké navic. Pokud bylo ostii jakkoliv poskozeno, udélejte jeden rychly pritah (2-3 sekundy pro 8 palcové ostii) v leveé i
pravé drazce faze 2, a poté sérii vytahnuti ve fazi 3, stfidajice levou a pravou drazku. Nadmérné pouziti faze 2 odstrani vice kovu z nozZe nez je nutno. Pravidelné béhem
brouseni kontrolujte hranu zoubkovaného ostfi. Jelikoz zoubkované ostii je podobné pilkovému, nebude se hrana zdat tak ,,ostra“ jako u klasického noze. Nicméné¢ jejich
zoubkovana struktura zajisti krajeni tvrdého a kiupavého jidla. K pfebrouseni zoubkovaného ostii pouzijte stejny proces.

Prebrusovani klasického noZe
K ptebrusovani za normalnich podminek pouzijte fazi 3. Pokud se vam niiz nepodaii rychle nabrousit, vratte se do faze 2 a udélejte jeden ¢i dva pratahy. Poté se vrat'te do faze



3, kde budou stacit jeden ¢i dva prutahy. Pouzijte fazi 1 jako prvni krok pfi prebrusovani jen pokud chcete ziskat vice Skrabanci na hrané ¢i byl naz velmi tupy.

Pokud pro jste pouZili staré metody brouseni mezi piebruSovani Modelem 2100, budete muset nejdiive piebrousit ve fazi 2, nasledné fazi 3 a poté obtahnout ve fazi 3. V tomto
ptipadé budete potiebovat tti nebo vice stiidavych part prutaht ve fazi 2 k dosazeni jednotné osttiny pied postupem do faze 3.

Ke snizeni doby brouseni byste méli pfestat pouZivat klasickou metodu brouseni a spoléhejte na rychlou metodu ptebrusovani ve fazi 3.

OSetifovani vyhlazujicich/lesticich diski

Tento model je vybaven zabudovanym doplitkem k ru¢nimu oSetfovani vyhlazujicich diski faze 3. Toto neni nahrada za klasické ¢isténi celé brusky od mazu a jidla z téchto
diskt (viz odstavec o ¢isténi). Béhem doby se tyto disky zanesou a z¢ernaji zbytky kovu, to miize byt osetieno zapnutim tlacitka v zadni ¢asti brusky. Toto tladitko je umistén

Vv levém spodnim rohu tohoto modelu.

Ke zprovoznéni musi byt ptistroj zapnuty. Stisknéte tlacitko (viz obr. 15) jemné doprava dokud neuslysite kontakt oSetiujiciho dopliiku s disky. Udrzujte lehky tlak na tla¢itko
na 3 az 5 sekund, poté presurite tla¢itko jemné doleva na dalsich 3 az 5 sekund. Nikdy neoSetiujte disky déle nez 5 sekund. Timto je oSetfujici proces dokoncen. Pouzivejte tento
proces pouze pokud zjistite, ze faze 3 nebrousi tak dobfe neboze potiebuje vice vytahnuti k ziskani ostrého noze. Pouzivanim tohoto dopliku odstranite necistoty z povrchu
disku faze 3, ale pokud je pouzivan piili§ ¢asto, mohl by odstranit ptili§ mnoho brusného materialu a tim opotfebit disky. Pokud Cistite své noZe pravideln€, budete potieba Cistit
disky faze 3 pouze jednou ¢i dvakrat do roka (a to i pfi dennim pouzivani modelu 2100).

Sejmuti, ¢iSténi a nasledné vsunuti brusného modulu

V ptipadé, Ze se na brusnych discich nebo na brusném modulu vyskytuji zbytky tuku, jidel, nebo jiné znecisténi, je as umyt modul tak, jak je popsano v nasledujici kapitole.
Doporuduje se, aby se noze Cistily a otiely za pomoci tkaniny a to pfed kazdym brousenim. Odejméte brusny modul, ale nejprve se ujistéte, Ze je piepinac ptistroje v pozici
»OFF“. Poté stisknéte tlacitko a soucasné tahnéte brusny modul od krytu motoru. (viz obrazek 8) Brusny modul by se mél jednoduse a snadno vysunout.

CiSténi brusného modulu

NIKDY neponofujte ¢ast motoru do vody ani jej nestiikejte vodou. V ptipadé,ze je zaspinén, vytahnéte kabel ze zasuvky, a otfete vilhkym hadfikem. Brusny modul je nutno
odejmout dle popisu. Poté je mozné piistoupit k ¢isténi dle jednoho z nasledujicich zptisobi:

A. Rucni myti

Nastiikejte na kotouce kazdého stupné tekuty Cisti¢ (saponat), ktery je k tomuto t€elu vhodny.

Ponechte je po dobu ne¢kolika minut v misce, kbeliku nebo vylevce aby se odmodily veskeré zbytky jidla atd..
Opléachnéte nebo postiikejte pomoci silného proudu vody

Osuste pomoci papirovych ruénikt, nebo také pomoci proudu vzduchu, pokud je dostupné Cisté povétii pod tlakem.
UPOZORNENI.. nevytirejte ru¢nikem do sucha, ponévadz byste mohli pogkodit plastovou pruzinu.

Pokud se diamantové disky netipyti, je mozné, Zze se na nich usadil tuk. V tom ptipadé dejte brusny modul do mycky.

oukrwhE

B. Myti v mycce
1. Nastiikejte na kotouée kazdého stupné tekuty Cisti¢ (saponat).
2. Vlozte do mycky, a nastavte ji na standardni program myti.
3. Nechte brusny modul vyschnout v myéce. Nejlépe v misté, které bude dale od ohfivaca.

Obecné by se mél odstraiiovat kovovy prach, ktery se shromazd’uje ve dvou prohlubnich, které se nachazeji o néco nize neZ stupné brouSeni a dohlazovani, v podstavci brusky
(pod brusnym modulem). U oddé€leného brusného modulu obvykle sejméte kryt a vytiepejte nahromadény kovovy prach. Nebo mizete také tento vytiit za pomoci navlhéené

houbicky. K odstranéni necistot nepouzivejte vodu ve spreji.

Vsunuti brusného modulu zpét



Abyste mohli opét spojit brusny modul s krytem motoru, vsuiite konec spojky brusného modulu do vodici listy na pravém konci pfistroje. Nasledné jemné tlacte brusny modul
(podle obrazku 2) ve sméru krytu motoru dokud to jiz neptjde dale (1) . Potdhnéte modul ke sténé motoru (2) Na chvili zapojte pfepinac¢ motoru. (3) poté jej vypnéte (4) pokud
je motor ubrzd’ovan, vtlaéte brusny modul na jeho misto. Modul se automaticky usadi do své polohy a spojka zlistane pfesné srovnana ve spravné pozici.

JAK DOSAHNOUT OPTIMALNIHO CHODU SVEHO CHEF'S CHOICE MODEL2100

1.

W
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Pfistroj nevyzaduje zadné innosti spojené s udrzbou, kromé ¢isténi brusného modulu formou myti v mycce. Brusny kotou¢ ¢asem muize tmavnout, ale to je normalni.
Jsou to kotouce, které se samy &isti (prostiednictvim lehkého spalovani), pokud vak nejsou pokryty tukem a jinou neéistotou. Ci§téni je mozno zredukovat na
minimum, pokud budete Cistit noze pied i po brouseni, podle popisu, ktery je uveden nize. Neni dovoleno ponofit napéjeci ¢ast motoru do vody. Tu Cistéte vylucné
pomoci vlhkého hadiiku. Pravideln¢ vytiepavejte kovovy prach, ktery vznika pod brusnymi kotouci , podle instrukci popsanych v sekei ,,Cisténi®.

Doporucujeme, aby byl Model 2000 umistén na vhodném miste, kde s nim budete moci pracovat. Nékolik rychlych protdhnuti noze pies stupeil 2 zajisti, ze Vas niiz
bude opét ostry jako bfitva. Diky pouzivani stupné 2 bude jiz pouzivani ocilky zbyteéné, protoze se sami piesvédCite, Ze po naostieni noze touto bruskou bude hrana
noze déle ostra nezli pfi pouziti ocilky.

Piebrusujte niiz ve fazi 2 pouze pokud nedosahnete dostate¢ného nabrouseni par pritahy ve fazi 3.

Soucasna bruska je dodavana spolecné se zkracenou verzi instrukei, vytisknutych na samolepce na plastikové vineté. Pokud si ji chcete uchovat, mtzete ji odlepit a
nalepit na vrchni kryt motoru.

Pied brousenim ¢i piebrusovanim vzdy vyéistéte z povrchu noze vdechny zbytky jidla, tuku a cizich latek.

Pfi brouseni pouzivejte jen lehky tlak — dostadujici na to, aby jste zajistili kontakt s brusnymi disky.

Vzdy vytahujte ostii doporu¢enou rychlosti a ptes celou délku ostii noze. Nikdy nepierusujte ¢i zastavujte kdyz je v ostii v kontaktu s disky.

Vzdy stiidejte vytahnuti v levé a pravé drazce (pii kazdé fazi). Pouze specidlni Japonské ostii je vyjimkou, kdy se brousi jen na jedné strané ostii.

Hrana noZe by pfti brouseni méla vzdy byt v pozici rovné s povrchem stolu. Pii brouseni noze se zahnutym ostiim, lehce nadzvednéte rukojet’ noze, kdyz se budete
blizit ke $picce noze.

. Pokud pouzivate Model 2100 spravné, méli byste dosdhnout nabrouseni celé délky noze az téméf k rukojeti. Toto je jedna z hlavnich vyhod této brusky v porovnanim

S jinymi brusnymi metodami. Je obzvlast’ dilezita pii brouseni kuchaiskych nozl , kde je potieba nabrousit celou délku noze k udrZeni zaobleni. Pokud vase kuchaiské
noze maji u rukojeti velkou podpérku, hospodaiské brusi¢ky by mély nliz vytvarovat tak, aby se vam usnadnilo brouseni po celé délce noze.

Normalni tdrzba

Udrzba nevyZaduje Zadné mazani na jakékoliv &asti brusky. Neni potieba ani voda. Exteriér brusky mize byt opatrné &istén mokrym hadrem. NepouZivejte 7adné detergenty
nebo Cistice. Podle potieby ¢i pravidelné mizete odstranovat kovovy prach z pod brusky, vytvoieny opakovanym brousenim.

Zaruka

Pokud je v dobé& zaruky mozna naprava, vrat'te piistroj zpét, kde jste jej zakoupili a kde budou vy¢isleny naklady na opravu jesté pied jejim uskute¢nénim. Prosime o zaslani
své adresy, Cisla telefonu, kdy budete k zastizeni, kratky popis problému o poskozeni pfistroje, a to na samostatném listu, ktery pfilozite spolu s vadnym ptistrojem do krabice.
Uschovejte si doklad o nabyti pfistroje a o jeho zaslani jako zalohu pted pfipadnou ztratou pfi pfeprave.
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