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166 | PEKARSKE PECE A KONVEKTOMATY PEKARSKE PECE A KONVEKTOMATY

Pekarske pece a konvektomaty

Konvektomaty a pece REDFOX jsou k dispozici ve dvou verzich - s mechanickym ovladanim anebo s elektronickym programovatelnym panelem.

Mechanické ovladani:

- jednoduché nastaveni hodnot pomoci ¢ty oto¢nych elektromechanickych regulatort, mechanicka klapka, dvé rychlosti ventilatort, osvétleni komory

- moznost doplnéni o integrovanou digestor s odtahem pary mimo mistnost a o sprchu

Digitalni panel:

- jednoduchy a prehledny dotykovy digitalni panel s funkcemi vybéru rezimu, elektronické fizeni sytosti pary v kombinovaném procesu, reverzni ventilator,
moznost fizeni sondou nebo ¢asem, fizeni rychlosti ventilatoru, elektronicka klapka, moznost ulozeni 99 program s deviti kroky, funkce A T peceni,
»bio vareni“, nizkoteplotni Uprava potravin

- moznost rozsifit o integrovanou digestor s odtahem pary mimo mistnost, sprchu, sondu a sestavu automatického myti

Vnitfni komora se zaoblenymi rohy pro zajisténi maximalni hygieny a snadné Gdrzby
Nastavitelna vyska nohou

Vybrané modely s programovatelnym ¢elnim panelem

»Air channel“ pro vétrani vnéjsiho skla, tim se snizuje teplota na vnéjSim povrchu dvefi
Nizkoteplotni Gprava pokrmu

Uprava pokrmu pomoci A T peceni

|REDFOX|




O firmé

PEKARSKE PECE A KONVEKTOMATY | PEKARSKE PECE 167

v s o
EPP 01 Pekarska pec 28 990,- 3
- trouba 4 kW, 1x GN 2/1 S
- elektricka trouba — staticky ohrev a
regulace ohrfevu 50 — 300 °C o
+ samostatna regulace — horni/spodni
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Index Model i kg kw OC TZ” & & E
00008896 EPPOL  950x902x660 60,7 4 50-300  4KW 400V/3N ~ 400/3N e
EPPO1S Pekarska pec 28 990,- o
[}
« trouba 6,3 kW, 1x GN 2/1 z
- elektricka trouba — staticky ohrev
regulace ohrfevu 50 — 300 °C —
+ samostatna regulace — horni/spodni
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Index Model g;"h")‘w kg kw OC T & &
00008897 EPPOLS  950x902x660 60,6 6,3 50-300  6,3kW 400/3N  400/3N
©
v Vs N
EPP 02 Pekarska pec 51 490,- =

« trouba 8 kW, 2x GN 2/1

- elektricka trouba — staticky ohrev
regulace ohrevu 50 — 300 °C

+ samostatna regulace — horni/spodni

Konvektomaty
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ndex  Model ™™ kg kW ‘C [aan 11 & -
00008898 EPP02 950x902x1155 109 8 50-300 = 4kW 400V/3N ~ 400/3N \g
N
©
EPP02S Pekarska pec 51 490,- S

« trouba 12,6 kW, 2x GN 2/1 o

- elektricka trouba — staticky ohrev
regulace ohrevu 50 — 300 °C R
+ samostatna regulace — horni/spodni §>
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Index Model Exhxv kg kw ° C GN2/1 & & >
00008899  EPP02S  950x902x1155 109,1 12,6 50-300  6,3kW 400/3N  400/3N %
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T
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EPP 03 Pekarska pec 66 990,-

« trouba 12 kW, 3x GN 2/1

- elektricka trouba — staticky ohrev

= regulace ohfevu 50 — 300 °C

+ samostatna regulace — horni/spodni

Index  Model ,mm kg kw
Sxhxv

e
C | aon
00008900 EPP03 950x902x1650 156,4 12

50-300 ~ 4kW 400V/3N ~ 400/3N

S
B

EPPO3 S Pekarska pec 66 990,-

« trouba 18,9 kW, 3x GN 2/1

- elektricka trouba — staticky ohrev

= regulace ohfevu 50 — 300 °C

+ samostatna regulace — horni/spodni

Index Model ,mm kg kw
Sxhxv

° e
C | aun 11 &
00008901  EPP03S 950x902x1650 1565 18,9 50-300  6,3kW 400/3N  400/3N
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PEKARSKE PECE A KONVEKTOMATY | TROUBY HORKOVZDUSNE 169

MR 42 Pekarska pec manualni GN 1/1 34 690,-

= = pro plechy 600 x 400 mm

« jednoduché manudlni ovladani
moznost nastaveni privihceni

= dvé rychlosti ventildtoru
reverzni ventilator
manualni klapka pro odtah vihkosti

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Nerez

mm ' o
Index Model Sxhxv kg kw LS C 6

00008424  MR42  770x747x650 59 63 v 50-280 400/3N

Stolni

MDR 42 Pekarska pec digitalni GN 1/1 41 690,-

E « pekarska digitalni programovatelna pec
= pro plechy 600 x 400 mm e
digitalni intuitivni dotykové ovladani
programovatelny fidici panel
« moznost nastaveni 99 programi
elektronicky ovladana klapka na odtah vihkosti, moZnost naprogramovani
moznost nastaveni privihceni, moznost naprogramovani
nastaveni 10 stupn vihkosti
reverzni ventilator s elektronickym fizenim rychlosti otacek
« AT peceni
programovatelna teplotni sonda

Ptiprava

Pizza

Konvektomaty

mm [] o
Index Model Exhxv kg kw Y Y C & >
- - nuceTo j
00008425 ~MDR42 T70x747x650 59 6,3 . 50-280 400/3N S
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170 | KONVEKTOMATY MANU f PEKARSKE PECE A KONVEKTOMATY

KPM 523 Konvektomat 5x GN 2/3-65 62 990,-

= celonerezové provedeni
= vyvin pary nastrikem
= varné cykly: horky vzduch, kombinovany provoz, parni rezim
* manualni nastaveni hodnot
manualni klapka pro odtah prebytecné pary
= bezpecnostni rozebiratelné dvojité dverni sklo
« rozsah teploty 50 °C—280 °C
= vnitfni osvétleni
= moznost zmény rychlosti ventildtoru
roztec zasuvd — 75 mm
+ vybava za pfiplatek: sprcha, digestof, sestava dvou konvektomat(

o '
Index Model Exhxv kg kw (:OMB' SSS C .', &
00008111 KPM 523  600x688x603 52 3,3

50-280 v 400/3N

KPM 511 Konvektomat 5x GN 1/1-65 66 190,-

= celonerezové provedeni
= vyvin pary nastrikem
= varné cykly: horky vzduch, kombinovany provoz, parni rezim
* manualni nastaveni hodnot
manualni klapka pro odtah prebytecné pary
= bezpecnostni rozebiratelné dvojité dverni sklo
« rozsah teploty 50 °C—280 °C
= vnitfni osvétleni
= moznost zmény rychlosti ventildtoru
roztec zasuvd — 75 mm
+ vybava za pfiplatek: sprcha, digestof, sestava dvou konvektomat(

o '
Index Model Exhxv kg kw (:OMB' SSS C .', &
00007843 KPM511 = 870x748x603 65 6,3

50-280 v 400/3N

KPM 711 Konvektomat 7x GN 1/1-65 85 590,-

= celonerezové provedeni
= vyvin pary nastrikem
= varné cykly: horky vzduch, kombinovany provoz, parni rezim
* manualni nastaveni hodnot
manualni klapka pro odtah prebytecné pary
= bezpecnostni rozebiratelné dvojité dverni sklo
« rozsah teploty 50 °C—280 °C
= vnitfni osvétleni
= moznost zmény rychlosti ventildtoru
roztec€ zasuvd — 75 mm
+ vybava za pfiplatek: sprcha, digestof, sestava dvou konvektomat(

C TR OO

o ]
Index Model T kg kw COMBI SSS C .'. &
00008112 KPM711 870x748x783 80 96

50-280 v 400/3N

KPM 1011 Konvektomat 10x GN 1/1-65 96 290,-

= celonerezové provedeni
= vyvin pary nastrikem
= varné cykly: horky vzduch, kombinovany provoz, parni rezim
* manualni nastaveni hodnot
manualni klapka pro odtah prebytecné pary
= bezpecnostni rozebiratelné dvojité dverni sklo
« rozsah teploty 50 °C—280 °C
= vnitfni osvétleni
= moznost zmény rychlosti ventildtoru
roztec zasuvd — 75 mm
«+ vybava za pfiplatek: sprcha, digestof, sestava dvou konvektomat(

o '
Index Model Exhxv kg kw COMBl SSS C .', &
00008113 KPM 1011 870x748x983 100 12,6

50-280 v 400/3N

| REDFOX|




PEKARSKE PECE A KONVEKTOMATY | KONVEKTOMATY DIGI

I

mm Cena bez
Index Model xhxVv kg kw DPH
00008079  KPD 523 600x688x603 52 3,3 68390,-
00008101  KPDX523  600x688x603 52 4,8 73790,-

I
A\

v

mm Cena bez
Index Model Exhxv kg kw DPH
00008102  KPD 511 870x748x603 65 6,3 72990,-
00008103 KPDX511  870x748x603 65 7,7 76 190,-

KPD 523

Konvektomat 5x GN 2/3-65
KPD X523 Konvektomat 5x GN 2/3-65 zesilena verze

= celonerezové provedeni
= vyvin pary nastrikem
+ varné cykly: horky vzduch, kombinovany provoz, parni rezim
= digitdlni dotykovy panel
rozsah teploty 50 °C—280 °C
= vnitfni osvétleni
bezpecnostni rozebiratelné dvojité dverni sklo
software pro tvorbu program
= plynuld regulace otacek
= AT peceni
regulace vlhkosti pfi kombinovaném peceni
+ tlacitko manudliniho zvihéeni
bio vareni
elektronicky ovldadana klapka pro odtah prebytec¢né pary
roztec zdsuvd — 75 mm

vybava za priplatek:
= automatické myti
= sonda pro zjiStovani teploty jadra
+ USB rozhrani
= sprcha
sestava dvou konvektomatl na sobé

= integrovana digestof
comsl} S99

KPD 511 Konvektomat 5x GN 1/1-65
KPD X511 Konvektomat 5x GN 1/1-65 zesilena verze

= celonerezové provedeni
= vyvin pary nastrikem
= varné cykly: horky vzduch, kombinovany provoz, parni rezim
digitalni dotykovy panel
rozsah teploty 50 °C—280 °C
= vnitfni osvétleni
bezpecnostni rozebiratelné dvojité dverni sklo
software pro tvorbu program
= plynuld regulace otacek
= AT peceni
regulace vlhkosti pri kombinovaném peceni
« tlacitko manualniho zvihceni
bio vareni
elektronicky ovlddana klapka pro odtah prebytec¢né pary
roztec zasuvd — 75 mm

o '
( e

- ' - T

1o

50-280 v

vybava za priplatek:

+ automatické mytf

+ sonda pro zjistovani teploty jadra

» USB rozhrani

« sprcha
sestava dvou konvektomatt na sobé
integrovana digestor

COMBI ﬁ C ' DIGIT

50-280 v

o
e

171

68 390,-
73 790,-

d

400/3N

72 990,-
76 190,-

400/3N
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172 | KONVEKTOMATY DIGITALN{ PEKARSKE PECE A KONVEKTOMATY

KPD 711 Konvektomat 7x GN 1/1-65 97 290,-
KPD X711 Konvektomat 7x GN 1/1-65 zesilena verze 99 490,-

= celonerezové provedeni
= vyvin pary nastrikem
+ varné cykly: horky vzduch, kombinovany provoz, parni rezim
= digitdlni dotykovy panel
rozsah teploty 50 °C—280 °C
= vnitfni osvétleni
« bezpecnostni rozebiratelné dvojité dverni sklo
« software pro tvorbu programu
= plynuld regulace otacek
= AT peceni
regulace vlhkosti pfi kombinovaném peceni
+ tlacitko manudliniho zvihéeni
bio vareni
= elektronicky ovldadana klapka pro odtah prebytecné pary
+ rozteC zdsuvd — 75 mm

vybava za priplatek:

= automatické myti

= sonda pro zjiStovani teploty jadra

+ USB rozhrani

= sprcha

= sestava dvou konvektomatl na sobé
« integrovana digestor

Index Model mm Cenalbhez

o []
Sxhxv ke RW DPH CO C N . e Ten &
00007844  KPD 711 870x748x783 80 9,6 = 97290,- M Bl ' B

00008104 KPDX711 870x748x783 80 12,6 99490, 50-280 ° 400/3N

KPD 1011 Konvektomat 10x GN 1/1-65 104 790,-
KPD X 1011 Konvektomat 10x GN 1/1-65 zesilena verze 111 190,-

= celonerezové provedeni
= vyvin pary nastrikem
= varné cykly: horky vzduch, kombinovany provoz, parni rezim
- digitalni dotykovy panel
rozsah teploty 50 °C—280 °C
= vnitfni osvétleni
bezpecnostni rozebiratelné dvojité dverni sklo
« software pro tvorbu programu
= plynuld regulace otacek
= AT peceni
regulace vlhkosti pri kombinovaném peceni
« tlacitko manualniho zvihceni
bio vareni
= elektronicky ovlddana klapka pro odtah prebytecné pary
+ rozteC zasuvd — 75 mm

vybava za priplatek:

+ automatické mytf

= sonda pro zjistovani teploty jadra

» USB rozhrani

« sprcha

« sestava dvou konvektomat( na sobé
« integrovana digestor

Index Model ,mm kg kw cenalbez o LA
Sxhxv DPH CO T ITEN
00008105 KPD1011  870x748x983 100 12,6 104790, MBI ' DIGITAL
00008106 KPDX1011 ~870x748x983 100 17,3 111190;- — 50-280 N 400/3N

| REDFOX|
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PODESTAVBY

PEKARSKE PECE A KONVEKTOMATY

009 XO4a3d

10 990,-
10 990,-

PKDM 511,711 Podestavby pro KPD /| KPM 511, 711

Podestavby pro KPD [ KPM 1011

PKDM 1011

004 XO443d

006 XO44d3Y

Cena bez
Model DPH

Index

00007901

10 990,-

PKDM 511, 711
PKDM 1011

10990,-

00008123
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174 | KONVEKTOMATY - PRISLUSENSTVI PEKARSKE PECE A KONVEKTOMATY

AM Automatické myti 11 690,-
SM Sonda 3790,-
usB usB 2 290,-
Index Model Cenalbes
00008107 AM 11690,-
00007878 SM 3790,-
00008109 usB 2290,-
DL1 Sprcha ke konvektomatu - komplet 1390,-

« tlakova sprcha s pakovym ovladacem
= plastovy Uchyt pro pfipevnéni
+ tlakova nerezova hadice o délce 2 m

Index Model

00006718 DL1

DG Digestor 39990,-

integrovana digestor pro stroje KPM a KPD
= umistuje se na konvektomat
— = odtah je potreba napojit na vzduchotechniku

Index Model

00008108 DG

KIT Sestava dvou stroju 10 190,-

Umoznuje sestaveni dvou stroj na sebe a jejich vzdjemné propojeni — spodni stroj
se nemusi dodatecné vystuzovat

Index Model

00008110 KIT




