SelfCookingCenter® (RAT:IONAL)
whit@fficiency®

Od jednicky v tepelné pFipravé jidel
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I 0 firme

Dokonale zkonstruované.
Nabité uziteCnymi funkcemi.
Genidlné jednoduché.




Vitejte!

Jiz od okamZiku, kdy jsme pred 35

lety vynalezli konvektomat, sledujeme
jediny cil: poskytovat kuchafiam tohoto
svéta ty nejlepSi ndstroje pro tepelnou
pripravu jidel. Soustfedime se na vyvoj
FeSeni, kterd v sobé spojuji icinnost

a jednoduchost, kterd podporuji
kreativitu a rozmanitost a kterd
zarucuji trvale Spickovou kvalitu.

Tepelnd pfiprava jidel Gzce souvisi se zkuSenostmi inzenyrG a s hlubokou znalosti

7 toho dlvodu jsme nejen firmou vyrdbéjici pomtcky pro kuchafte, ale s vice neZ
250 kucharskymi mistry také spolecnosti kuchafrd.

Nepovazujeme se primdrné za vyrobce pfistrojd, nybrz za inovativniho resitele
problémd. V prvni fadé vzdy myslime na uZitek pro nase zdkazniky a jejich hosty a
na jejich spokojenost.

Dennodenné se zabyvdme dileZitymi detaily ze vSech zdkouti kuchatského
femesla - napfiklad jak uZivateldm umozZnit snadno a s maximdlni efektivitou
pfipravovat pokrmy ve Spickové kvalité. Diky tomuto pFistupu patiime mezi Spicku
v technologickém vyvoji i v zastoupeni na trhu.

Sviij ndskok ddle zvétSujeme s novym zafizenim SelfCookingCenter®
whitefficiency®.

Cil nasi firmy:

Nabizime maximdlni moZny uZitek lidem, ktefi
zajistuji tepelnou pripravu pokrmd v primyslovych a v
komercnich kuchynich.
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whitefficiency®

Vice funkcf.
Méneé zbytecCnosti.




whitefficiency® umoZriuje prFi
pripravé kaZdé potraviny dosdhnout
maximalniho uZitku — rychlejsi
priprava, niZsi spotfeba energie a
vody, malé prostorové ndroky a méné

surovinovych ztrdt. whitefficiency”.

whittafficiency -

Myslenka whitefficiency® se prolind veskerou nasi ¢innosti. Aplikovat ji zacindme
pfi vyvoji produktl. Ve spoluprdci s univerzitami prostfednictvim inovativnich
fesenf zkoumdme, jak minimalizovat spotfebu pFirodnich zdroji. Ddle se
uplatiiuje v nasi ekologické vyrobé, v distribu¢ni logistice, jeZ je mimorddné
Setrnd k pFirodnim zdrojim, i pfi odbéru a recyklaci vyslouZilych pFistroja.

Nejzdsadnéjsiho prinosu v3ak dociluji pfi pouzivani piistroja SelfCookingCenter®
whitefficiency® v kuchynich nasi zakaznici. UzZivatelé si mohou byt jisti, Ze se jim

whitefficiency® trvale vyplati. Napfiklad tim, Ze pfistroje s novou dimenzi vykonu
i pfi velkém mnoZstvi pfipravovanych potravin vzdy zaruCuji disledné Spickovou
kvalitu, ¢imz minimalizuji odpad a spotfebu surovin. Nebo tim, Ze naSe pfistroje

diky moznosti optimdlniho vytiZeni zcela eliminuji velkou ¢dst spotfeby energie,

vody a ¢asu.

Zvazite-li navic, Ze zafizeni SelfCookingCenter® whitefficiency® dokdZe na
nejmensi plose nahradit 40-50 procent vSech béznych varnych pfistroju, jako
jsou trouby, horkovzdusné pfistroje, sklopné pénve, kotle, pardky ¢i grily, musi
vém byt zfejmé, proc je efektivita soucdsti jeho ndzvu.

V neposledni fadé pro nds whitefficiency® znamend také to, Ze mizeme vZzdy stat
po vasem boku. Diky rozsGhlému servisu vytézite jiz od samého pocatku ze své
investice maximalni uzitek, jejZ si zachovdte po celou dobu Zivotnosti produktu.

Uceleny pristup k vyvoji a vyrobeé.

> Minimalizace spotfeby energie,
vody, prostoru a ¢asu
> Minimalizace odpadu
> Uspora surovin
> Trvale Spickovéd kvalita pokrmd
> Komplexni servis po celou dobu Zivotnosti produktu



SelfCookingCenter® whitefficiency”
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Poradnd. Porce uzitku!

Odpovédné jsou za ni jedinecné aplikacni znalosti, které jsou zdkladem vsech funkci pfistroje. Tyto znalosti prohlubuje a
neustdle aktualizuje nejvetsi tym vyvojari v nasem oboru. Kuchafsti mistfi a védci v oboru potravindfstvi spotiebuji pfi

hleddni idedlniho a nejefektivnéjsiho pribéhu pripravy kazdé potraviny v kazdé velikosti a s kazdym mnoZstvim ndplné
rocné kolem 25 tun potravin. Vysledek: whitefficiency®

HiDensityControl®

Zdklad efektivity zafizeni SelfCookingCenter® whitefficiency® tvofi

patentovand technologie HiDensityControl®. Nabizi nejvyssi kvalitu pokrmd, a

to saumoziejmé v malém i ve skutec¢né velkém mnoZstvi. Nezbytnym pfedpokladem
je rovnomérné a intenzivni rozdéleni tepla, vzduchu a vlhkosti ve varném prostoru.
NepFekonatelny hréc v této discipliné: SelfCookingCenter® whitefficiency®!

SelfCookingControl
--------------------------------------------------------------------------------------------- ¥ HDC
Systém SelfCookingControl® prostfednictvim senzord rozpozndvd P

HiDensityControl

velikost pfipravované potraviny i mnozstvi ndplné. Trvale sleduje
pribéh pfipravy a samocinné jej jemné pfizplsobuje vafenému
pokrmu. Zbavuje uZivatele rutinnich ¢innosti, jako je obraceni
nebo upravovdni nastaveni.

Efficient LevelControl®

Efficient LevelControl” je ndstroj optimalizujici virobu |-
jak v rémci piipravy, tak zejména pfivarenid la carte. V. (RN
této oblasti nastavuji pfednosti systému ELC® zcela novou
latku. Nezbytnym pfedpokladem je moZnost naplnéni

smiSenymi potravinami, flexibilita a rychlost reakci. Misto

grilu, spordku ¢i pdnve mizete individudlné vyuzit kaZzdou

;Carecm

-

ze zdsuvek, a zvysit tak diky chytré mozZnosti naplnéni
smiSenymi potravinami vytiZeni p¥istroje a uSetfit si cas
i energii.

CareControl

Inteligentni systém ¢isténi a péce automaticky zajistuje
hygienickou Cistotu a dlouhodobé zachovani hodnoty.

V zdvislosti na mite znecisténi se vyuziva pouze takové
mnoZstvi energie, vody a chemikalii, které je skute¢né nutné.
Zcela odpadd nutnost odvépriovani. USetfite ¢as i penize.

0 30% vyssi vykon s garantovanou kvalitu potravin a minimalni
spotrebou zdrojii ve srovndni s pfedchozim modelem.
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HiDensityControl®

Sila
kombinovand
s kvalitou.

Neboli:

Jak vas SelfCookingCenter® whitefficiency®
presveédci plsobivymi vykonnostnimi
hodnotami, které dokaze efektivné proménit v
uZitek, a produkovat tak pokrmy v jedinecné
kvalité!

HDC

HiDensityControl
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HiDensityControl”

HiDensityControl” je synonymem
Spickového vykonu.
Naprostd presnost.

Nové zafizeni SelfCookingCenter® whitefficiency® je naprostou Spickou z hlediska kvality pfipravovanych pokrm( i vykonu.
Patentovand technologie HiDensityControl® neustdle zajistuje maximdlni miru rovnomérnosti. Disponuje vykonnym
generdtorem pdry, systémem dynamického vifeni vzduchu a distribuce tepla, jakoZ i extrémné Gcinnym odvlhcovénim. Md
v z4sohé nezbytnou vykonnostni rezervu, diky niz dokonale zvlddd pfesnou souhru vykonu, €asu, tepla, vlhkosti a proudéni
vzduchu. Tyto prvky jsou zdkladem rovnomérného $pickového vykonu ve viech disciplindch, a to zdsuvku po zdsuvce,
odpfedu aZ dozadu - zejména pFi velkém mnoZstvi pripravovanych pokrm.

Pfiklady vykonu
AZ...
» 320 croissantl za 23 minut » 240 Fizkd za 12 minut
» 400 kurecich stehen za 45 minut » 160 steakd s grilovaci mfizkou za 15 minut
» 120 rozmarynovych brambor za 40 minut » 480 housek za 18 minut

» 80 kg brokolice za 15 minut » 500 porci gratinovanych brambor za 80 minut




AZ 0 30% vice naplnéni ve srovnani s

predchozim modelem.

» Nejkrat3i doba rozehFivani

» Trvalé grilovaci teplota ve vysi 300 °C

»  Efektivni, hygienickd vyroba Cerstvé pary

P

Dynamické vifeni vzduchu

Nové vyvinutd a patentovand
technologie dynamického vifeni
vzduchu ma spolecné s optimalizovanou
geometrii varného prostoru za ndsledek
dokonalé proudéni a rozdélenf tepla ve
varném prostoru a jeho plisobeni na
vhodnych mistech. Ridici systém presné
reguluje rychlost ventildtord, ¢imz
inteligentné moduluje rychlost vzduchu
ve varném prostoru. To znamend, Ze se
proud vzduchu idedlné pfizpdsobuje

stavu pfipravy potraviny, k niZ se pfivadi

pouze takové mnozstvi energie, které

zaru€uje maximélni miru rovnomérnosti.

Vysoce dcinné odvlhcovdni varného
prostoru

Nové aktivni odvlh¢ovdni varného
prostoru plsobi za vsech okolnosti
rychle a spolehlivé. Zaru€uje kifupavé
krusty a obaly i Stavnaté pecené, a toi
pfi velkém mnoZstvi potravin.

~Nemohl jsem uvéFit, Ze je moZné pristroj naplnit takovym mnoZstvim
potravin. Ve svém SelfCookingCenter® 202 ale pfipravim 240 fizkd za
pouhych 12 minut. Jsem dvakrat rychlejsi, protoze viechny pFipravim

najednou. Pfesvédciva je také kvalita, zasuvku za zdsuvkou.”

Kurt Stiimpfig, manaZer stravovani, divize Linde AG Engineering,

Pullach, Némecko

Cistd, hygienickd a Cerstvd pdra
Vykonny generdtor Cerstvé pdry s novou
efektivni requlaci slucuje prednosti
vareni ve vodé (tedy v maximadlni
vlhkosti) s vihodami vafeni v pdre.
Nabizi nejkratsi dobu rozehfivéni a
zachovdnf intenzivni barvy, vynikajici
chuti i vitamind a minerdlnich latek.
Konstantni teplota pary a maximalni
nasyceni jsou zdrukou nejvyssi kvality
pokrm(. Novd regulace garantuje
Setrné proudéni hygienické cerstvé
pdry kolem potravin. Neméjte obavy

- ani mimofdadné citlivé potraviny

vam neoschnou. K pFistroji neni nutné
pfipojovat zafizeni na zmékcovani vody.
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HiDensityControl®

Novd dimenze

kvality.

Diky bohaté vykonnostni rezervé a
praktické regulaci vlhkosti, rychlosti
vzduchu a teploty varného prostoru
je pristroj SelfCookingCenter®
whitefficiency® schopen poskytovat
rovnomérné opeceni dozlatova a
kvalitné pripravené pokrmy, a to ve
vSech zasuvkdch - odpredu dozadu,
odshora aZ dold.

Jidlo si zachovéva atraktivni vzhled, intenzivni barvu i zdravé latky. Vynikajici
chut, Stavnatost a kiupavost a zachovdni vitamind, minerdlnich latek i Zivin tvofi
pilit nové dimenze v kvalité pokrm0. S minimdlni némahou dokézete pfipravit
nadychané pecivo v pekdrenské kvalité, stejné jako gratinované brambory, uvnitf
horké a Stavnaté, z vnéjsku idedlné dozlatova opecené a opatfené atraktivni
krustou, a to i pfi velkém mnoZstvi ndplné.

Maso, ryby, drilbez, pecivo, pokrmy z vajec a pFilohy - vSe pFipravite dokonale
a Setrné, v pfipadé potfeby i s nezbytnym vykonem. Zdroveri minimalizujete
mnoZstvi odpadu a spotrebu surovin.




Rovnomeérné, zasuvku za zasuvkou.

J &y
. g \ » Intenzivni barvy

]
» Vynikajici chut

Whitmffifiency ’ » Nejvyssi sStavnatost a kiupavost



chchchchchchchchchchchchchchchch

Ucebmcova ukdazka
tepelné pripravy.



: Neboli: Se zarizenim SelfCookingCenter® whitefficiency® a

sce zkuSenostmi kuchard z celého svéta, které jsou jeho nedilnou
soucdsti, jednoduse varite na vysoké drovni a nic nemusite
kontrolovat ani dodatec¢né nastavovat: SelfCookingControl’®
znd, requluje a monitoruje idedlni pribéh pfipravy
vsech myslitelnych potravin. A to s prihlédnutim k vami
poZadovanému vysledku nebo k typickym mistnim zvyklostem
ve vareni a stolovan.

by bk diw Fischee

Wild & Gefiligel
DESSERTS
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SelfCookingControl®

SelfCookingControl®
znamend rozmanitost.

A také snadnou

a inteligentni pfipravu.

Viibec nezdleZi na tom, zda
pfipravujete ryby, maso, dribez,
pokrmy z vajec, pfilohy nebo pecivo,
zda jsou potraviny velké nebo malé,
kolik jich varite najednou nebo zda
pripravu svéfite nékomu jinému...

SelfCookingControl® Fidi pribéh
pripravy vZdy presné tak, jak to
nejlépe odpovida dané potraviné, a to
s prihlédnutim k vémi poZadovanému
vysledku. Diky tomu zarucuje trvale
kvalitni vysledky prdce.

Se systémem SelfCookingControl®
mdte vzdy k dispozici veskeré
potfebné informace. Pfesné vite,
jak varny proces probihd, a jak
dlouho jesté potrvd, nez bude
jidlo hotové.

Jak funguje systém SelfCookingControl®? Naprosto jednoduse! Na dosah mate
zkuSenosti ze viech zdkouti kuchafského femesla, nashromdzdéné za desetileti
stovkami kuchafa: Zvolite si pro libovolnou potravinu - od velké pecené aZ po
malé pecivo - poZadovany vysledek, a ddl se o ni stardte az ve chvili, kdyz je
hotovd. Systém SelfCookingControl® prostfednictvim senzord rozpozndva velikost
pfipravované potraviny i mnoZstvi ndplné. Prostfednictvim az 60 kontrolnich
méFeni za minutu zajistuje systém SelfCookingControl®jemnou regulaci priibéhu
pripravy, vzdy idedlné pfizplisobenou potfebdm pFipravovanych jidel.

Zkrdtka nepfijdou ani typické mistni preference: Pokud jste napfiklad Francouz
a steaky upfednostiiuje spise bleu, rozpoznd to systém SelfCookingControl®

jiz podle nastaveni regionu. V pfipadé potfeby miZete pripravovat dokonce i
potraviny rizné velikosti soucasné. Jakmile je hotova nejmensi z nich, systém
SelfCookingControl® tuto skute¢nost ohldsi a pokracuje v dokonale pfesné
pfipravé nejblizsi vétsi potraviny, a to pfi stejném opeceni dozlatova.

ﬁbﬁm~b+b \': N

Predehrev Vlozit Peceni
Moznosti .
e o
3 —
- ) Nové
Dale vlozeni



Pecenil/
grilovani

svétle tmavé

88°c

propecené

Jednoduse si zvolite poZzadovany vysledek, jako je opeceni dozlatova od
svétlého po tmavé a stupen pripravy od riiZzového po propecené, a mate

hotovo!



18
19

SelfCookingControl”

Vice Casu.
Na to podstatné.




Vénujte se pripravé. A spokojenosti
svych hostii. O vse ostatni, co

leZi mezi tim, se postard systém
SelfCookingControl®. Diky systému
SelfCookingControl® miZete plnou

pozornost vénovat tomu podstatnému:

co nejpeclivéjsi pripravé, krasné
dpravé jidla na talifi nebo tvorbé
novych pokrmii a poZitkd.

Nemusite se jiz vénovat rutinnim Gkollm, jako je kontrolovdni, obraceni nebo
upravovani nastaveni. Zapomenout miiZete také na zaddvani béznych hodnot,
jako jsou teplota, doba pripravy, rychlost vzduchu nebo klima ve varném
prostoru, nebo na protivné programovdni. Obsluha zafizeni SelfCookingCenter”
whitefficiency® je pIné intuitivni. Odpadd nutnost ndrocného Skoleni uzivateld.
Obsluhu bez problém( zvlddnou i uZivatelé pracujici v kuchyni jako vypomoc.
Pfistroj se dokonce i pribézné uci a pfizpdsobuje indikaci a nastaveni chovani
uzivateld. V pfipadé potfeby si miZete celou obsluhu nastavit dle svych potieb,
presné podle toho, co potfebujete a pouZzivdte.

,S touto investici jsme usetfily 40.000 euro ve srovndni s tradi¢ni
kuchyni bez konvektomatu.”
Tim Kuhlmann, séfkuchar, zamek Basthorst, Crivitz, Némecko

S integrovanymi zkuSenostmi kuchart z celého svéta
vZdy k poZadovanému vysledku.

> Nejjednodussi obsluha, i pro ob&asné pracovniky

> Eliminace ¢asové ndrocnych rutinnich ¢innosti

> Samocinné vycerpdvd 100 procent technickych moznosti

> Optimalizovéni procesd vafeni a pouZitim Cerstvych surovin sniZzeni az o
20 procent ve porovndni s tradi¢ni kuchyni bez konvektomatu

> Nejlepsi vysledky vareni, které [ze kdykoli opakovat

> Nejvyssi stavnatost a kfupavost



Manudlni Modus

Mdte to v ruce.




Sila a kvalita v ruénim
rezimu.

ZaZijte soustredénou silu a Zafizeni SelfCookingCenter® whitefficiency® miZete samoziejmé pouzivat také v
presnou regulaci s pristrojem ru¢nim rezimu, tedy bez pomoci systému SelfCookingControl®. Ziskate tak nejlepsi
SelfCookingCenter® whitefficiency®: konvektomat RATIONAL, s nimZ dokdZzete jako zkuseny kuchaf efektivné pracovat
V ruénim reZimu upravujete ¢i zkouSet nové napady.

vSechny parametry pFipravy pfimo
sami, a to s pfesnosti na procenta.

—————————————————————————————— > Provozni reZim Vareni v pdre od 30 °C do 130 °C
Vysoce vykonny generdtor pdry s novou regulaci vyrdbi vzdy hygienickou ¢erstvou
péru. UmoZiuje pfipravovat pokrmy bez pfidavani vody a bez predvareni. Konstantni
teplota ve varném prostoru a maximdlni nasyceni pdrou zaru€uje rovnomérny a
velice Setrny priibéh pfipravy, a tim i nejlepsi kvalitu pokrmd. Tento zplsob pFipravy
garantuje zejména u zeleniny zachovéni atraktivni barvy, kfupavosti, Zivin i vitamind.
Bez vétsi ndmahy zvlddnete pripravit také citlivé pokrmy, jako jsou créme caramel,
flany, drahé ryby nebo mousseline, a to i ve vétSim mnoZstvi.

—————————————————————————————— > Provozni reZim ,,Horky vzduch“ od 30 °C do 300 °C
Horky vzduch vysokou rychlosti proudi ze vsech stran kolem pFipravovanych
potravin. Bilkoviny v mase okamzité tuhnou, diky cemuz zdstavéa pokrm uvnitf
nddherné stavnaty. Trvaly horky vzduch o teploté do 300 °C nepfedstavuje jen
technicky detail. Nabizi rovnéz nezbytnou vykonovou rezervu, a to i pfi Gplném
naplnéni. Jen tak se vém podafi pFipravit Stavnaté a dozlatova opecené minutky
¢i hluboce zmraZend hotové jidla a polotovary nebo nadychané pecivo.

—————————————————————————————— > Kombinovany provozni reZzim od 30 °C do 300 °C
“,/:-:-‘: Kombinovany provozni reZim slucuje vsechny prednosti horké pdry, jako jsou kratka
E—— doba pFipravy, nizké ztraty a vysokd Stavnatost, s vyhodami horkého vzduchu, jez
jsou odpovédné za intenzivni vini, atraktivni barvu a kfupavou krustu. Zcela bez
otdCeni a obraceni a pfi podstatné kratsi dobé pFipravy pfedejdete béZnym - aZ
padesdtiprocentnim - ztrdtdm vznikajicim pfi pecent.

************************************** > Optimalni klima ve varném prostoru
i Funkce ClimaPlus Control® s pfesnosti na procento reguluje klima ve varném

prostoru dle potfeb pFipravované potraviny. Ziskdte tak kfupavé krusty a obaly i
Stavnaté pecené.

—————————————————————————————————————— > Pét rychlosti vzduchu
E_S NezdleZi na tom, zda je pfipravované jidlo citlivé ¢i robustni. Pro kaZdou vafenou
———— potravinu ma SelfCookingCenter® whitefficiency® pfipravenu spravnou rychlost
vzduchu. Dokonale se vdm podafi pFipravit i ndkypy, dezerty éclair nebo také dezerty
z piskotového tésta.

& o T > Naparovani
4iﬁ, Pfesné ddvkované, manudlni napafovdni specidlné pro mistrovsky chléb a pecivo.

—————————————————————————————————————— > Zchlazeni
Rychlé zchlazeni varného prostoru pomoci ventildtoru.
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Efficient LevelControl®

23Spoleéné
vareni jidel,
kterd patri
K SObeE.

Sl

Neboli: Jak zkratit dobu pfipravy se systémem
Efficient LevelControl® (ELC’®) zlepsSit vytiZeni
pristroje, maximalizovat celkovou efektivitu a
zdrovern mit vse suverénné pod kontrolou.
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EI- Efficient LevelControl”

,S novym zafizenim RATIONAL jsme vyrazné pokrocili v provozu @ la carte.
Pfed hosty nyni dokdzeme za pouhych 15 minut postavit aZ 150 talifd s
horkym jidlem vynikajici kvality. A to se stejnym poctem pracovnikl. Od
hostl mdme od té doby velmi pozitivni ohlasy.”

Harald Kefler, majitel restaurace Zum Luitpold,

Fuchstal/Leeder, Némecko

Efektivni vyroba.
Flexibilni vydej.

PFi vyrobé pfedem, v ramci @ la carte VyuZijte zasuvky jediného zafizeni SelfCookingCenter® whitefficiency® k pripravé
nebo pfi dopliiovdni snidariovych riznych jidel najednou. Préce je tak mnohem efektivnéjsi nez s rznymi varnymi
a obédovych bufeti musi kuchar pfistroji, jako jsou kotle, trouby, sklopné pdnve, panvicky, pecici a grilovaci desky,
flexibilné a rychle pFipravit celou které se na pozadované teploté udrzuji béZznym zplisobem. PouZivani je naprosto
fadu pokrmd. A to tak, aby v hektice jednoduché. Do pfistroje vkladdte nejriznejsi jidla najednou, nikoli po sobé.
bézZného provozu nedoznala Gjmy Bez pFenosu chuti miZete v jedné ddvce najednou pfipravovat napfiklad steaky,
kvalita a hosté neodchdzeli s trpkou grilovanou zeleninu, pizzu a pecené ryby nebo také pokrmy vafené v padre, jako
pachuti na jazyku. jsou zelenina a ryby. Systém Efficient LevelControl® zajistuje, Ze mdte pribéh

pfipravy viech pokrm vzdy pod kontrolou. Monitoruje kazdou jednotlivou
zGsuvku. Jakmile je dané jidlo hotové, systém Efficient LevelControl®vdm to
automaticky ozndmi. V zdvislosti na mnoZstvi pfipravované potraviny a na tom,
jak casto se oteviraji dvitka a jak dlouho zlstavaji oteviend, upravuje systém
Efficient LevelControl® dobu vafeni tak, aby vSe bylo vZdy dokonale pfipravené.
Suverénné a disledné.

Naplnéni smisenymi potravinami — ELC°vi, jak na to.

> Indikace, kterd jidla lze pFipravovat soucasné
B > Inteligentni pfizplsobovdni doby pFipravy mnozstvi ndplné
. ~— a poctu otevieni dvitek a jejich délce

v J
[ > Konstantné vysoké kvalita

7. e . > Méné stresu a hektiky
Whlt('JfflClency ’ > Nahrazuje mnoho specidlnich pFistrojd
> Uspora energie oproti jednotlivym pistrojiim
> Diky rolovacimu vkldddni s ELC® vyrobni ¢as snizime aZ o 30 procent
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oo:msIswak ‘-...

00:06:20 278 Garnat
?‘IJG y

00:05:12 Ii Zelenina !...

19.23 2 x rump steak

S americkymi bramborami a
fazolkami na slaning, jednou medium
rare, jednou well done, pro stdl ¢. 7,
s porci bylinkového mdsla navic.

19.28 5 x ryba

Pro stll ¢. 3: dvakrat canddt na
Spendtovém loZi, jednou steak
z tuidka s pec¢enou bramborou,
dvakrét rybi pdnev, jednou bez
Ghote.

19.37 Grilované krevety
Pro stll ¢. 2 (stdly host, prosime o
pofddnou porci).

19.39 4 x pizza

Calzone, Prosciutto, Grimaldi a
jednou se sardelkami, olivami, cibuli,
kapary a arty¢okem.

19.42 2 x karamelizovany ovocny
parfet s grilovanym ovocem
Dezert pro stdl €. 7, jednou silné
karamelizovany, jednou ne moc
tmavy, ale s calvadosovym parfé.
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Funkce CareControl zajistuje zarivou Cistotu
a automatické odvdpnovani prfi minimalni
~ Spotfebé chemie, energie a vody — na prani i
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CareControl

Chytry boj s vodnim kamenem
specenymi necistotami a naklady.

Funkce CareControl vyuziva k ¢isténi pouze takové mnozstvi energie, vody
a chemikalii, které je skutecné nutné. Kromé toho zarucuje maximdlni pécio
vSechny komponenty.

CareControl znamend: Krasny pocit, kdy miZete po skoncenfi prdce ukdzat pFistroji
z4da a védét, Ze bude druhy den vypadat jako novy. Ale také dobry pocit z toho,
Ze si toto pohodli nemusite vykupovat plytvéanim. Rovnéz se vdm dostane védomi,
Ze kazdeé cisténi znamend také péci a zachovdni hodnoty a ze ndaklady na né jsou
nizsi nez ndklady na ru¢ni ¢isténi pomocnou silou.

Zafizeni SelfCookingCenter® whitefficiency® urCuje potfebu Cisténi a péce

podle stupné znecisténi. Navrhuje odpovidajici automatické isteéni s presné
ddavkovanym mnozstvim Cistictho a odvapnovaciho prostfedku. UZitek je zfejmy:
ZGariva svézest, hygienicka Cistota a spolehliva funkcnost pfi minimalnim zatiZeni
Zivotniho prostfedi i rozpoctu.

St o -
D stredni

Vyjmout
roSty / nadoby

1x # 4 x ‘-—3

4
A

09:58

19.07.11

Potfebné mnozstvi chemie se . Hygienicky lesk jednoduse pfes noc.
vypocitava a indikuje podle skute¢ného ‘
znecisSténi.



Péce a cistota za minimdlni naklady.

— > Automatické Eisténi pfes noc
/' [‘/ > Nizsi spotieba chemie, vody a energie
> Minimalizace nékladd

// o a. [
Whlt['JfflClency : > Hygienickd ¢istota, optimélni péce o pfistroj.

LJen tim, Ze jiZ nepotfebujeme
zafizeni ke zmékcovdni vody,
usSetfime nejméné 900 eur rocné.
SniZily jsme stdlé ndklady za
Cistici prostfedky,vodu a energie
na minimum.*

Alan Bird, generdlni feditel
Caprice Holdings, Londyn, Velka
Britanie
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Hospoddrnost

Pozadujet

l. |

| VIC.

Minimadlni spotfeba pfirodnich zdroji znamend hospoddrnost a

efektivitu. A ta je u zafizeni SelfCookingCenter® whitefficiency®
v soucCtu tak vysoka, Ze se pristroj vyplaci jiz od prvniho dne.
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Hospoddrnost

Bez toho by to byla nuda:

whit@fficiency

Vydélavejte od prvniho dne!

>

Podstatné kratsi pracovni doba

Extrémné kratké doba amortizace

AZ 0 30 procent méné poZadovaného mista v porovndni s tradi¢ni kuchyni
bez konvektomatu

VyZaduje aZz o 70 procent méné energie v porovndni s tradi¢ni kuchyni bez
konvektomatu a 20 procent v porovndni s pfedeslim modelem

AZ o procent kratsi vyrobni ¢as diky rolovacimu vkladani

Zisk od samého pocdtku pfesahuje ndklady na financovani




Konkrétni Cisla, jasny zisk!

Pfi pfimém srovndni se ukazuje, jak vysoce koncentrovany uzitek ze zafizeni SelfCookingCenter® whitefficiency® skutecné
je: Na pouhém metru ¢tvere¢nim plochy nahrazuje nebo sniZuje vytizeni 40-50 % vsech béZnych varnych pfistrojd, ¢imz
zmen3uje potfebny prostor o vice neZ 30 %. Diky tomu znaéné redukuje investice do ndkupu pfistrojll a zaroven zabrany
prostor, a tedy i pribézné provozni ndklady na nemovitost.

Zafizeni SelfCookingCenter® whitefficiency® se béhem nejkrat3i doby samo zaplati.

Primernd restaurace s 200 pokrmy denné a dvema SelfCooking Center® whitefficiency® 101.

v ov

Meésicni navyseni  Vas individudini

Vas zisk Ssicni o O R
Mésicni rozpocet vydélku vpocet |
Maso/ryby/driibez
3 /rvby/ . L Spotfeba surovin - bézné 83.200 K¢
Diky SelfCookingControl®* pfesnym . . o
laci . SRS Spotfeba surovin s pfistrojem
regulacim a procestim vafeni i .
f} isob p dukttm. tim n SelfCookingCenter® whitefficiency” =16.640 K¢
pI’IZpL-JSO fzny-m produktdm, tim ndkup 6 =D I
surovin snizuje az o 20 procent.
Tuk Spotfeba surovin - bézné 1.824 K¢
AZ 0 95 procent niZsi spotieba tuku. PFi Spotfeba surovin s pristrojem
pfipravé obalovanych a fritovanych pokrma SelfCookingCenter® whitefficiency” =1.733 K¢
a minutek tuk témér nepotfebujete. 91,20 K¢

BéZna spotieba
6.300 kWh x 513 K¢/kWh
Spotfeba s pfistrojem =22.623 K¢
SelfCookingCenter® whitefficiency”
1.890 kWh x 5,13 K¢/kWh

Energie

Unikdtni vafeni, ELC® a nejnovéjsi
technologie spotfebuji az o 70 procent
méneé energie*.

Pracovni doba
Efficient LevelControl® zkrdti vyrobni Cas
?50 procent diky rolovacimu vkladani. 0 60 hodin méné x 155 K¢ - 0.300 K&
Zadné dalsi rutinni tkoly.Automatické péce
a Cisténi.
. e L Spotfeba surovin - héZné 18.000 K¢

Zmekcovani vody / odvapriovani P y L
& e CotraGatind e Tt | Spotfeba surovin s pfistrojem

B e SelfCookingCenter® whitefficiency® =18.000 K¢
odpadaj. .

0 K¢

Vas dalsi zisk za mésic =68.296 K¢
Vas dalsi zisk za rok = 819.552 K¢

*porovndnis tradi¢ni kuchyni bez konvektomatu.



Technika

Rozdil spociva v detailu.

Bezpecnost

> Nejvyssi bezpecnost prdce diky malé vysSce zasuvek
Firma RATIONAL urcuje smérodatny standard. Nejvy3si zasuvka se u pfistrojd
vSech velikosti nachdzi ve vysce 1,60 metru.

> Odvétrdvand dvitka s dvojitym sklem a tepelné reflexni vrstvou

Konstrukce zajistuje nizkou teplotu vnéjsiho skla pfi dotyku a umoZiuje mimoto
snadné Cisténi prostoru mezi skly.

> Integrovand dverni odkapdvaci vanicka
Diky nepfetrzitému vyprazdiovani dvefni odkapdvaci vanicky (i pfi otevienych
dvifkdch) se G¢inné pfedchdzi odkapdvdni vody na podlahu.

Varnd technologie

> ClimaPlus Control®
Centrum méfeni a regulace ve varném prostoru automaticky udrZuje vémi
nastavené klima. Spolecné s nejefektivnéjsi metodou odvlhcovdni v oboru
dosdhnete jak kfupavych krust a oball, tak maximélni Stavnatosti.

> Parni generdtor
Generdtor s novou regulaci vyrdbi vzdy 100 % hygienickou cerstvou pdru, ¢imz
umoziiuje dosdhnout nejlepsi kvality pokrmd. Maximdlni nasyceni parou i v
oblasti nizkych teplot zabrafiuje jakémukoli zasychdani ¢i osychdni potravin.
Nenf nutné pouZzivat zafizeni na zmék&ovani vody.

> Novd technika proudéni Poddna Zddost o patent
Zcela novy zplisob dynamického vifeni vzduchu a specidlni geometrie varného
prostoru zajisStuje rovnomérné rozdéleni tepla ve varném prostoru. To je
nezbytnym predpokladem pro vynikajici rovnomérnost pfipravy i pfi Gplném
naplnéni.

> Odstredivé odlucovdni tuku Patent
Zcela odpadd nutnost Cisténi a vymény béznych tukovych filtrd. Automatické
odlucovani tuku v kole ventildtoru udrZuje Cisty vzduch ve varném prostoru a
zarucuje ni¢im nezkaleny chutovy proZitek.




Efektivni vyuZivani pfirodnich zdroju

> Privod energie odpovidajici aktudlni potfebé
Zcela nové vyvinutd regulacni technika pfivadi k potravindm pouze takové
mnoZstvi energie, které dokdazi skutecné pojmout.

> Integrovand tésnici mechanika u volné stojicich pfistrojii Patent
NezdleZi na tom, zda pouZivdte stojanovy vozik &i nikoli: Integrovand tésnici
mechanika nepotiebuje dodatecny tésnici plech a zabrariuje Gniku péry i
energie.

> 0 28 procent mensi potfeba prostoru pro instalaci
Kompaktni rozméry pFistroje snizuji objem, jejZ je nutné ohfivat, a tim i
spotiebu energie. Stihly dveini otvor ddle zajistuje mensi ztrty energie pri
otevirdni dvitek varného prostoru.

> Vysoce vykonny vyménik tepla u plynovych pfistroji  Patent
Specidlni usporaddani vyméniku tepla zajistuje velmi vysokou G¢innost. Velké,
hladké plochy usnadnuji ¢isténi.

Pohodli

> Integrovand rucni sprcha  Patent
Plynulé ddvkovani proudu vody a ergonomické uspordddni znacné
zjednodusuje hrubé cisténi, zalévani potravin nebo pfilivani vody. Integrované
automatické navijeni a automatické uzavirdni vody nabizi optimdlni
bezpecnost a hygienu dle pozadavké EN 1717 a SVGW (Svycarské sdruzent
plyndrenského pramyslu a vodohospoddfstvi).

> Snadnd instalace
Diky integrovanému volnému odtoku podle EN 1717 jiZ nepotfebujete
samostatnou ndlevku. Schvdleno podle SVGW.

> Podélnd zdsuvka
Podélnd zasuvka umozZiiuje pouzivat gastronddoby 1/3 a 2/3 GN. Nddoby se
snadno vkladaji a vyjimaji.

> Port USB
Prostfednictvim portu USB mUzZete zcela snadno dokumentovat data HACCP
za poslednich deset dn(i, nac¢itat do pFistroje varné programy a aktualizovat
software zafizeni SelfCookingCenter® whitefficiency®v souladu s nejnovéjsim
stavem vyzkumu ve spolecnosti RATIONAL.
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Technika

Vhodny pristroj

pro vsechny potreby:

NezdleZi na tom, zda pFipravujete tricet

nebo nekolik tisic jidel -

zafizeni SelfCookingCenter®
whitefficiency’nabizime ve velikostech,
které vyhovi viem potfebdm.

VSechny pfistroje jsou k dispozici v
elektrickém i plynovém provedeni,
pficemZ obé maji stejné rozmeéry,
vybavu i vykon. Kromé toho nabizime
celou Fadu specidlnich provedent,
kterd umoziuji idedlni pfizpdsobeni
specifickym podminkdm vasi kuchyné.
Kromé konvektomatd CombiMaster®
Plus vém miZeme doporucit

nové zafizeni SelfCookingCenter®
whitefficiency® dostupné celkem ve
dvandcti provedenich.

PoZadujete-li dalsi informace, objednejte si nds
katalog pfistroji a pFislusenstvi nebo nds navstivte na
internetové adrese www.rational-online.com.

Pristroje

Elektrické a

plynové provedeni

Kapacita

3 Pocet jidel za den

Podélnd zasuvka

Sitka

7 VHloubk(rJV -

L Vygka

" Tlak vody

Cex11GN |
C11,1/2,2/3,1/3,2/8GN |

782 mm

. Pfitok vody R 3/4¢
Odtok vody

DN 50

150-600 kPanebo |

0,15-0,6 Mpa

RER/ALC R

80-150

11,112, 2/3,1/3,2/8 GN
1042mm

DN 50

150-600kPanebo

0,15-0,6 Mpa

Elektrické provedeni

Hmotnost

Pion

Lo Jisténi

Sitova pfipojka

 VykonvreZimu
. »Horky vzduch®

Vykon v reZimu ,Para“

msk

kW

73 x16 A -
3 NAC400V

10,3 kW

1325k
C3x32A
3NAC4OOV

18 kW

18 kW

Plynové provedeni

' Hmotnost

Vyika vE.

. _prvku pro zajisténi proudéni |

P¥ikon elektrického

- Jigtent

| Sitové pfipojka

- Privod/pripojkaplyny |

i Zemni plyn / zkapalnény
: plyn LPG

; Max. jmenovité
. tepelnézatizeni |

Vykon v reZzimu
! ,Horky vzduch®

Vykon v reZimu ,Para“

. provedeni |

6A

o oawcasov
CBkwaskw |

Bkwaskw |

12 kW/12 kW

Wk |
1021 mm

oSk

1281 mm

039kw
A
INAC230VE
22kwW22kW
22kwW22kW

20kw0kW

BSE

@ €2 @.




_exaneN |

60-160

ey

~ 1069mm

971 mm .

782 mm

R

o DN 50

150-600 kPanebo |

0,15-0,6 Mpa

062068

150300

L .
J0s9mm
ormm

1042 mm

Ry

DN 50

150-600 kPanebo |

0,15-0,6 Mpa

00068

150300

V112,233,208 6N |
om
oimm

1782 mm

Ryw

DN 50

150-600 kPanebo |

0,15-0,6 Mpa

300-500
1084 mm
1782 mm.
DN, 50

0,15-0,6 Mpa

w2060
2MINEN
9%6mm
Ry

150-600 kPanebo

o Wesk |

3x32A

21,8 kW

LEL T
wIW

3x63A

3 NAC 4OVONV” .

36 kW

Tk

3x63A

3 NAC 4OVONV” .

36 kW

65.5KW

64,2 kW

kg
IN00A

3 NAC 4OOVV” R

54 kW

sk

1021 mm

LA
L ANAC230V
28kw/28kW |
28kw/28kW |

21 kW/21 kW

kivwa DDekrA @ (gmsy WRAS : V@ (€

)
P

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
 3NAcsoOv |
|
|
|
|
|
|

05k

1281 mm

A
INAC230V ).
ASKWAS KW
sskWas kW

sokwaokw |

Wskg

2021 mm

A

acasov

Ry
shkWmskW |

sekwmskw |

skwEskw |

®

Wlg
2021 mm

W
hIeA
INAC230V.
0kw/90kw
90kw/ookw

51 kW/51 kW

Funkce

>

SelfCookingControl®se sedmi
provoznimi rezimy

ReZim konvektomatu se tfemi
provoznimi reZimy: Rozsah
teplot 30-300 °C

ClimaPlus Control® - méfent,
nastavovani a regulace
vlhkosti s pfesnosti na
procenta
HiDensityControl® -
patentovand technologie
zarucujici rovnomérné
rozdéleni energie ve varném
prostoru

Integrovand runi sprchas
automatickym navijenim

Parametry vybavy

>

Sonda teploty jadra se
Sestibodovym mérenim

350 programt aZ s dvandcti
kroky

Napafovdni nastavitelné ve
trech krocich

Pét rychlosti vzduchu,
programovatelné

Rozhrani USB



Prislusenstvi

Dokonalé doplnént.
Prislusenstvi RATIONAL.

Origindlni pfislusenstvi RATIONAL je specidlné pfizplsobeno pfistrojim SelfCookingCenter® whitefficiency®. Vyznacuje se
nejvyssi robustnosti, diky cemuz se nejlépe hodi pro kaZzdodenni tvrdé vyuZzivéani v profesiondlni kuchyni. Jen s nimi se véam
podafi specidlni zdleZitosti, jako je pfiprava predsmazenych potravin, grilovéni kufat a kachen a peceni celych jehnat nebo
selat. Bez zdlouhavého otéceni pFipravite i fizky a steaky.

Gastronddoby a roSty

Nadoby z uslechtilé oceli a rosty RATIONAL jsou k dispozici ve velikostech
2/1,1/1,1/2 a 1/3 GN. Pro vynikajici vysledky peceni a smazeni mdte k dispozici
granitové smaltované plechy a plechy na smaZeni a peceni z hliniku, opatfené
nepfilnavou vrstvou, a to ve velikostech dle gastronomickych i pekafskych
norem. Pro typické zplsoby peceni doporucujeme rovnéz perforované

plechy na peceni opatiené teflonovou vrstvou, dostupné ve velikostech dle
gastronomickych a pekarskych norem.

Forma na muffiny RATIONAL

Vysoce flexibilni materidl zcela zamezuje ulpivani potravin. Formy se idedlné
hodf také k pfipravé fland, chlebového pudingu, nejriiznéjsich dezertd,
posirovanych vajec a mnoha dalSich pochutin.

RoSt RATIONAL CombiGrill®

S rostem CombiGrill® ziskdte na minutkovych masech, rybdch a zeleniné
dokonaly grilovaci vzor. Rost CombiGrill® je extrémné robustni a ma dlouhou
Zivotnost. TFivrstva povrchovd Gprava TriLax® mé pfiznivy vliv na opékdni
potravin dozlatova a je odolnd proti vysokym teplotdm a louhdm.

Deska na grilovani a pizzu RATIONAL  Patent

S deskou na grilovéni a pizzu pfipravite vsechny druhy pizz, chlebovych placek
a kolacd ,flammkuchen®. Optimdlni kvality se dosahuje diky vynikajici tepelné
vodivosti. Zadni stranu Ize pouzit ke grilovéani zeleniny, steakl nebo také ryb, a
to s dokonalym grilovacim vzorem.

RATIONAL CombiFry® Patent

Dvé sté porci hranolek bez tuku za pouhych 15 minut. S patentovanou nddobou
CombiFry®je vibec poprvé moZné pFipravovat velké mnoZstvi pfedsmaZzenych
potravin. Zcela odpadaji ndklady na ndkup, skladovdni a likvidaci tuku.

RoZné Superspike na kachny a kurfata  Patent
Vzpfimené uspordddni kufat a kachen zajistuje mimorddné Stavnaté prsni maso
a kfupavou a rovnomérné dozlatova opecenou kiizZicku.

Multibaker

Nadoba Multibaker se hodi k pfipravé vétsiho mnozstvi sGzenych vajec,
omelet, bramborovych placek a tortil. Specidlni teflonovd vrstva zamezuje
ulpivéni potravin.

The products manufactured by RATIONAL are protected under one or more of the following patents, utility models or design models: DE 42 06 845; DE 195 18 004, DE; 197 08 229; DE 197 57 415; DE 199 33 550;

DE 100 37 905; DE 10 230 244; DE 10 230 242; DE 10114 080; DE 102 33 340; DE 103 09 487; DE 10 2004 004 393; DE 10120 488; DE 103 01 526; DE 10 2004 020 365; EP 786 224; EP 386 862; EP 0 848 924;

EP 1162 905; EP 1162 905; EP 1162 905; EP 1519 652; EP 1530 682; EP 1530 682; EP 1530 682; EP 1530 682; EP 0 856 705; EP 1499 195; EP 1653 833; EP 1682 822; US 5,370,498; US 5,520,095; US 5,915,372;
US 6,299,921; US 6,600,288; US 6 772 751; US 7,150,891; US 7,165,942; US 7,196,292; US 7,232,978; JP 3024944; JP 3916261; JP 3021411; JP 1227539; JP 1225220; JP 1228201; JP 1227212; JP 1225865; JP 10246438
Plus patents pending



> Podstavce, nosné skriné a ohrivaci skrin

Pro stabilni instalaci stolnich pFistroji SelfCookingCenter®whitefficiency®mdte
k dispozici ¢tyfi provedeni. Dopliikovou ohfivaci skiifi, idedlni k ohFivdni talird,
podnos( a nddob, lze volné requlovat v rozsahu teplot od 30 °C do

80 °C. VSechny podstavce a nosné skiiné jsou vyrobeny dle platnych
hygienickych predpis0.

Systémy Finishing® pro bankety

Systém Finishing® sestdva ze stojanového voziku na talife a z tepelného
krytu. Se stojanovymi voziky na talife mizZete funkci Finishing® vyuZit az
pro 120 talifd (do praméru 31 cm) najednou. S tepelnym krytem RATIONAL
preklenete aZ dvacetiminutovy prostoj mezi procesem Finishing® a vydejem.

UltraVent®

Kondenzaéni technologie ndstavcl UltraVent® vézZe a odvadi vystupujici
vypary. Neni nutné zfizovat ndkladné vzduchotechnické instalace. Instalace je
snadnd a dd se provést kdykoli, i dodatecné. Vyvedeni do venkovniho prostoru
neni nutné.

UltraVent® Plus

Kromé kondenzaéni technologie ndastavce UltraVent® je ndstavec UltraVent®
Plus vybaven specidlni filtracni technikou. Diky tomu odstrafiuje jak vypary,
tak protivny dym, vznikajici pfi grilovani a peceni. Pfistroje RATIONAL tak
maZete instalovat i na kritickd mista, napfiklad v pfedni ¢dsti kuchyné.

Pozadujete-li dal3i informace, objednejte si nds katalog pfistroji a prislusenstvi nebo nds navstivte na internetové adrese

www.rational-online.com.
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sme tu
Dro vas.

Délame vse pro to, aby se vase investice
trvale vyplacela: Partnersky servis pro
maximalni uZitek — po celou dobu Zivotnosti
pristroje.
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Servis

Trvaly uzitek.
Vzdy vam stojime po boku.

o

Diky rozsdhlému servisu vytéZite jiZz od samého poldtku ze své investice
maximalni uZitek, jejZ si zachovdte po celou dobu Zivotnosti produktu.

> Poradenstvi a projektovani
Radi vam poradime s FeSenim specidlnich vyzev ve vasi kuchyni. Ddle vam
bezplatné poskytneme projektové névrhy pro pfestavbu vasi stavajici kuchyné
¢i pro stavbu nové.
> Pristroj na zkousku
Domluvte se s nasim obchodnim zdstupcem a jednoduse si RATIONAL
SelfCookingCenter®whitefficiency® vyzkou3ejte. Staci jen zavolat.
> Instalace
Instalace pFistroje SelfCookingCenter® whitefficiency® je velice snadnd. Kromé
toho nabizime také rozsdhlé instalacni FeSeni pro vSechny podminky na misté
instalace. Nase husté sit servisnich partnerd RATIONAL zajistuje rychlou a
odbornou instalaci.
> Zaskoleni u zékaznika
V pfipadé potfeby provede po dohodé néktery z naSich zkuSenych kucha¥skych
mistrl individudlIni zaskolenf do obsluhy i pfimo u vds v kuchyni.
> AcademyRATIONAL
VyuZijte semindre stfizené specidlné na miru vasim potfebdm a
stafite se pod vedenim zkusenych kuchatskych mistrd firmy
RATIONAL profikem v pouzivani pfistroja SelfCookingCenter®.
> ChefQlLine®
Kolegidlni vypomoc mezi kuchafi. V pfipadé veskerych dotazli ohledné
pouzivani miZete 365 dni v roce vyuZivat zkusenosti nasich kucha¥skych
mistri RATIONAL. P¥i osobnim rozhovoru ziskdate rychle a nekomplikované
odbornou radu a osvédcené tipy, které potfebujete.
> ClubRATIONAL
Chcete-li ziskat aktudlni informace, navstivte jedinecny oborovy védomostni
a komunika¢ni portél s mnoha atraktivnimi a uzite¢nymi sluzbami. Sdilejte
s dalsimi kolegy védomosti a zkuSenosti z prvni ruky. Soucésti je bezplatny
aktualizagni servis pro vase pFistroje SelfCookingCenter® whitefficiency”.
> Servisni partnefi RATIONAL
VZdy nablizku, vZzdy k dispozici. Husté sit kvalifikovanych a ochotnych
servisnich partner( RATIONAL vam nabizi spolehlivou a rychlou pomoc pfi
vSech technickych problémech, véetné garantované dodéavky néhradnich dil,
technické linky pomoci a vikendové pohotovostni sluzby.
> Zpétny odbér a recyklace
Konec, ktery neni koncem. Jak jsme jiZz zmifiovali na zacdtku, zahrnuje koncept
whitefficiency® veskeré aspekty G¢inného zachdzeni s prirodnimi zdroji, tedy
také vysokou miru recyklovatelnosti nasich vyslouZilych pfistrojd, které od vds
bezplatné odvezeme a podrobime recyklaci. Nejednd se vsak o definitivni konec
- vétsina z nasich zdkaznik( své staré pristroje po mnoha letech vracijen proto,
aby si pofidili noveé.




Varte s
nasimi kucharskymi mistry.

s ve

Radi bychom, abyste se o rozmanitych zplisobech vyuZiti pfistroji SelfCookingCenter®
whitefficiency® presvédcili pfedem: ZaZijte vykonnost nasich pfistroji naZivo, zcela
nezdvazné, a to ve své blizkosti.

Chcete-li si pristroj SelfCookingCenter® whitefficiency® vyzkouset za redlnych

podminek svého kuchyriského provozu, rovnéZ vam to umozZnime. Domluvte se s
nasimi obchodnimi zastupci. Staci jen zavolat.

RATIONAL Vase zkuSebni jizda s pFistrojem SelfCookingCenter® whitefficiency®:
. . o L
COOklnngve RATIONAL Cookinglive.

Vyzkousejte si naSe pristroje SelfCookingCenter® whitefficiency®a na viastni
kuZi se pfesvédcte o jejich vykonnosti: Navstivte jednu z naSich bezplatnych
akci ve svém okoli a varte bok po boku s nasimi zkuSenymi kuchari.

Ze zkuSenostivime, Ze poptdvka je znacnd. Doporucujeme proto, abyste se zaregistrovali vEas.
Terminy vam radi sdélime na telefonnim cisle Tel. +41 71727 9090 nebo na adrese www.rational-online.com.

Pozadujete-li dalsi informace, objednejte si nase zdkaznické prospekty pro gastronomii, spolecné stravovani ¢i pekdarny, feznictvi
a systémovou gastronomii nebo nds katalog pFistroji a pfislusenstvi. Pfipadné nds mGzZete navstivit na nasi internetové strance
www.rational-online.com.
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Technické zmény v disledku vyvoje vyhrazeny.



