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Finishing® - lepsSi, nez ¢erstvé pfipraveno

Cerstvé vafit b&Zné znamena v kazdodenni kuchyriské praxi udrzovat teplotu, napf. v ohfivaci skfini, nebo ve
vyloze. To je pfi€inou ztraty kvality. S Finishing® v SelfCooking Center® je nyni udrZzovani teploty pfebytecné,
nezavisle zda pfipravujete 1, 10 nebo nékolik 1000 jidel.

Podle otekavaného podtu hostl si za studena pfipravite odpovidajici mnoZstvi porci na talife a uskladnite v
chladu ve specialnim talifovém vnitfnim voziku. AZ tésné pred vlastnim servirovanim jidla dokoncite pomoci
Finishing® 20 nebo i nékolik 1000 talifi soucasné, bez stresu a potfeby dal§iho pomocného personalu. To
Vam zajisti potfebnou flexibilitu a umoZni tak pfizpUsobit se s klidem Easovym vykyvim typickym pfi riznych
akcich.
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Mise en place  Studena priprava Finishing® Preprava Servirovani

Finishing®-systém pro banket

Banketové systémy pro stolni pristroje, sestavajici ze:
talifovych vnitfnich vozikd, termooball a transportnich vozik

typ 61 20 talift obj. & 60.70.400
typ 62 34 talifd obj. &. 60.70.402
typ 101 32 talifd obj. &. 60.70.401
typ 101 26 talifd obj. &. 60.70.801
typ 102 52 talifd obj. . 60.70.403

Pamatuijte na pojezdové listy! — Viz nasledujici strana.
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Banketové systémy pro skfifiové pristroje, sestavaijici ze:

. talifovy vnitfni vozik a termoobal

* typ 201 60 talif obj. &. 60.70.404

typ 201 50 talifl obj. €. 60.70.802
typ 202 100 talifl obj. €. 60.70.405

FrELP

Banketovy systém typ 101 Banketovy systém typ 201



Finishing® udéla z oslav zabavu

Talifovy vnitfni vozik pojme az 120 talifi. Volny pfistup ze vSech stran a mala vyska talifovych vozikl
umozriuje rychlé a ergonomické zakladani a odebirani talifli. Uzka konstrukce, jakoz i zvlasté velka, ticha a
fiditelna tandemova kolecka v hygienickém provedeni (CNS) umozriuji nejjednodussi pfepravu jidel.

Talifovy vnitini vozik (Teller bis @ 31 cm)

- - E— ‘-’*"é R typ pocet max. max. vyska
i talifl vySka talife pokrmu obj. €.
61 20talifd 25 mm 53 mm obj. €. 60.61.047
61 15talifd 32 mm 70 mm obj. €. 60.61.128
62 34talifd 32 mm 63 mm obj. €. 60.62.017
62 24talifd 40 mm 82 mm obj. €. 60.62.061
101 32talifd 25 mm 53 mm obj. €. 60.11.030
101 26 talifld 32 mm 70 mm obj. €. 60.11.149
101 24 talifi* 32 mm 70 mm obj. €. 60.11.150
102 52talifd 32 mm 63 mm obj. €. 60.12.022
102 42talifld 40 mm 82 mm obj. €. 60.12.062
201 60talifd 25 mm 53 mm obj. ¢. 60.21.099
- 201 50talifd 32 mm 70 mm obj. €. 60.21.104
202 84talift 40 mm 82 mm obj. €. 60.22.182
202 100 talifd 32 mm 63 mm obj. €. 60.22.109
202 120 talifd 25 mm 53 mm obj. €. 60.22.108

* pro kloSe — max. primér 265 mm, vySka 50 mm. Typ 61 — 102: Pamatujte na pojezdové listy!

Transportni vozik pro vnitini vozik

Transportni vozik standard pro:
, * podstavce, vySka 696 mm

Transportni vozik vyskové prestavitelny pro:
* pracovni stoly az do vysky 1.265 mm

* podstavce zvySené na 956 mm

« Combi-Duo

typ 61/101 obj. ¢. 60.60.020
. typ 61/101* obj. ¢. 60.60.188
4 typ 62/102 obj. €. 60.60.678
~ typ 62/102* obj. €. 60.70.160

* vySkové prestavitelny, vhodny také pro Combi-Duo

standard vySkové



Finishing® udeéla z oslav zabavu

Thermocover

— S RATIONAL termoobaly mizete jidla po Finishing® az po 20
— minut ,parkovat horké" — dostatek ¢asu pro Finishing® dalSich

ek talifovych vnitfnich vozikd a pro pfepravu k vydeji.
—c typ 61 obj. &. 6004.1007
e typ 62 obj. €. 6004.1016
. typ 101 obj. €. 6004.1009
< typ 102 obj. &. 6004.1014
£ typ 201 obj. €. 6004.1011
Wb - typ 202 obj. €. 6004.1012
NS Combi-Duo 61/101 dole obj. &. 60.70.856
.| Combi-Duo 62/102 dole obj. &. 60.70.884

Thermocover typ 101 Thermocover typ 201

Thermocover dole pro transportni vozik Combi-Duo

Nyni poprvé i u Combi-Duo existuje moznost udrZovat
pokrmy az 20 minut po kone¢né Upravé (Finishing®) na
teploté konzumace.

typ 61/101 Art. No. 60.70.920
typ 62/102 Art. No. 60.70.918

Typ 62 na 102

Pojezdova lista pro vnitini vozik

U stolnich pfistrojl typ 61, 62, 101 a 102 je pro pouziti vnitinich
vozikl nebo talifovych vnitfnich vozikt nutna pojezdova lista.

typ 61/101 obj. ¢. 60.60.024
typ 62/102 obj. ¢. 60.60.215

pojezdova lista typ 61/101



Krehka a st'avnata pizza -
pouhym stisknutim tlacitka

Okouzlete VaSe hosty pizzami, jakoby pravé vytazenymi z pece. Diky SelfCooking Center® se stanete i pro-
fesionalnim vyrobcem pizz. At uZ se jedné o pizzu na italsky & americky zpisob, zplsob jakym je oblozena,
zda je Cerstva Ci zmrazena, velka ¢i mala, pfi piném ¢i ¢asteCném davkovani. Va$ SelfCooking Center® ji
dokonale upece, nahofe bude krasné Stavnata a dole Uzasné kfehoucka.

Forma na pizzu RATIONAL

Ve specialnich formach na pizzu RATIONAL muzete pfipravovat
az 100 pfedpecenych pizz za pouhych 10 minut. Na antiadhézni
formy na pizzu jednoduse polozite pizzu a umistite do regélové-
ho voziku a poté dopecete pomoci Finishing.

Tyto formy na pizzu je mozné pouZivat pro vSechny pfedpecené
pizzy do priméru az 280 mm.
Forma na pizzu RATIONAL Obj. ¢.60.71.158

Grilovaci deska a deska na pizzu RATIONAL

Pomoci grilovaci desky a desky na pizzu muzete pfivadét éerstvé
¢i Convenience pizzy k maximélni dokonalosti. Diky vynikajici
tepelné vodivosti se pokazdé docili optimalniho kvality. Specialni
plazmovy povrch zcela zabrafuje pfilnuti. Zadni stranu desek je
mozné pouzit i ke grilovani zeleniny, steaku nebo dokonce i ryb
— a to s dokonalym obtiskem grilovaci mrizky.

11 Gastronorm Obj. €. 60.70.943




Péct jako profik

Pecte jednoduse sami. Vasi hosté poznaji ten rozdil. Nadchnéte Vase hosty vonavym, Cerstvym pecCivem,
jako chlebem, houskami, kol&ci, koblihy, dorty a mnohym jinym — v kazdou denni dobu.

Zavesneé stojany a vnitrni voziky

Cukrarska norma 400 x 600 mm

Zavésné stojany a vnitfni voziky v cukréfské normé jsou opatfeny
vsuny ve tvaru L. Diky velké vzdalenosti vsund je mozno i u vyso-

kého peciva piné vyuZivat celou kapacitu pfistroje. Vyklouznuti
plechtl brani zvySeni hrany na pfedni strané L-profilu.

Zavésné stojany cukrarska norma 400 x 600 mm

. typ 61  5vsuni obj. €. 60.61.069
typ 101 8vsunu obj. €. 60.11.131

Vnitini vozik cukrarska norma 400 x 600 mm
typ 61 5vsund obj. ¢. 60.61.061
p o typ 101  8vsund obj. €. 60.11.148
- typ201 14 vsund obj. €. 60.21.164

Vnitini voziky cukraiska Vhnitfni voziky cukréfska
norma typ 201 norma
typ 101 na transportnim
voziku

Transportni vozik cukrarska norma 400 x 600 mm

Transportni vozik v cukrafské normé ma 9 vsunu ve tvaru
L pro uloZeni pekarskych plechi 400 x 600 mm. Dale
umoznuje teleskopicky zavés odlozeni plechd nebo jejich
opétovné plnéni.

typ 61/101 9 vsunu obj. €. 60.60.932




Pect jako profik

Hlinikovy pekarsky plech s nepfilnavou vrstvou

Hlinikové pekarské plechy zaruéuji perfektni vysledky peéeni.
Nepfilnavy povrch brani ,pfilepeni produkt na plech.

Dérované hlinikové pekarské plechy
s nepfilnavou vrstvou

11 Gastronorm obj. ¢. 6015.1103
2/1 Gastronorm obj. €. 6015.2103
Cukréafska norma 400 x 600 mm obj. €. 6015.1000

Plechy na smazeni a peceni z hliniku
s nepfilnavou vrstvou

1/1 Gastronorm obj. €. 6013.1103

2/1 Gastronorm obj. ¢. 6013.2103

Cukréarska norma 400 x 600 mm obj. €. 6013.1003
granitem

Pro vSechny druhy kolacl, michanych tést a pizzu se obzvlasté
hodi specialné granitem emailované nadoby. Jejich velmi dobra
tepelnad vodivost zajisti i na spodni strané pegenych vyrobku
jejich rovnomémé zhnédnuti. Ztraty pfi porcovani patfi u gra-
nitem emailovanych néadob definitivné minulosti. Diky pfesné
vytvarovanym rohlim muzete nyni vydavat i rohové dily kolace.
Velikosti: 1/2, 111, 211 GN, cukrarska norma 400 x 600 mm
Objednaci €isla: viz pfisluSenstvi Gastronorm.

Formy na mafiny a kaliskoveé formy RATIONAL

Diky formam na mafiny (vdolecky) a kaliSkovym formam
firmy RATIONAL budete ve vyteCné kvalité péci Cerstvé mafi-
ny. Specidlni a vysoce pruzny materiél forem na mafiny a
kaliSkovych forem zcela zabraruje pfilepeni. Upecené mafiny
je mozné hravé a snadno vyjmout z forem. Formy na mafiny
a kaliskové formy se idealné hodi i pro peCeni napf. zelenino-
vych nakypl, rybich pastik, chlebového pudinku, nejriiznéjSich
dezert(, poSirovanych vajec a mnoha dalSich pokrma.

1/1 GN 300 mm x 400 mm obj. €. 6017.1002
2/1 GN 400 mm x 600 mm obj. ¢. 6017.1001
Provedeni 2/1 GN Ize pouzivat jak pro 2/1 GN, tak i pro varnou
nadobu 400 mm x 600 mm.
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Grilovat, péct, fritovat

Od grilovanych kufat s hranolky, pfes Stavnaté steaky, az po cela jehiiata a selata — s originalnim pfisluSen-
stvim znacky RATIONAL se Vam oteviou zcela nové moznosti.

Grillsysteme fur Hahnchen

Vnitini vozik grilovaciho systému na kurata, typ 101

Zavésné stojany grilovacich systému a vnitini voziky grilovacich
systému umoznuji optimalni vyuziti kapacity pfistroje.

Zavésné stojany grilovacich systém, kurata do 950 g

typ 61 24 grilovanych kurat obj. ¢ 60.61.081

typ 101 36 grilovanych kurat obj. ¢ 60.11.138
Pouze ve spojeni se superspike (rost na kurata) H 12.

Vnitni vozik grilovaciho systému, kurata do 950 g
typ 61 24 grilovanych kurat obj. ¢ 60.61.064
typ 101 36 grilovanych kurat obj. ¢ 60.11.125
Pouze ve spojeni se superspike (rost na kufata) H 12.

Superspike (rost) na kurata kachny

Stojicim uspofadanim kufat a kachen dosahneme obzvlasté
St'avnata prsicka i kiupavou a rovnomérné zhnédlou kizi.

Objednaci Cisla a provedeni: viz pfisludenstvi Gastronorm.

Pomoci rostu CombiGirill ziskate perfektni grilovaci vzorek na

- minutkach, mrazenych rybach a grilované zeleniné.

111 GN obj. €. 6035.1017

S patentovanym CombiFry® je poprvé mozné, pfipravit velké
mnozstvi pfedsmazenych polotovari. Naklady na koupi,
skladovani a likvidaci tuku zcela odpadaji.

111 GN obj. ¢. 6019.1150
12 GN obj. €. 6019.1250




RATIONAL Potato Baker (pfistroj na zapékani brambor)

Spiz na jehné a sele Spiz na jehné a sele
typ 101/102/201/202 do 8 kg typ 201 do 30 kg

Jedinecné sloZeni materialu vyrobku RATIONAL Potato Baker
umoznuje i bez hlinikové folie az o 50% rychlejSi pfipravu
zapékanych brambor a kukufi¢énych klasu.

111 GN obj. €. 6035.1019

Pro exceletni peceni jsou k dispozici granitem emailované
nadoby. Minutky jsou i na spodni strané perfektné opeéené.

Objednaci €isla a velikosti: viz pfislusenstvi Gastronorm.

Pomoci pfistroje Multibaker muzete péci velka mnoZstvi vols-
kych ok a to bez narocného ovladani. Dokonce i omelety se
vydafi pouhym stisknutim tlacitka. Diky specialnimu povrchu
potaZzenému teflonem se zcela zabrani pfipeceni.

Multibaker obj. €. 60.71.157

Vertikalni usporadani veprovych Zebirek na rozni umozniuje
jejich dokonale jemnou pfipravu pfedem - i pfes noc - a to pfi
optimalnim vyuZiti kapacit.

Rozef pro veprova zebirka obj. ¢. 6035.1018

Celd jehiiata a selata pfipravite hravé s timto specialnim
pfisluSenstvim. JednoduSe nasadit, zavésit - hotovo.

Spiz na jehné a sele

(1 8piz s drzakem)

typ 101/102/201/202 (1/1 GN) do 8 kg obj. &. 60.70.819
typ 201 do 30 kg (1 Spiz s drzakem) obj. €. 6035.1003
typ 202 do 30 kg (1 8piz s drzakem)*  obj. €. 6035.1002
Volitelny Spiz obj. €. 8710.1065

* §piz na druhé jehné nebo sele volitelné.



Vzdy dokonalé reseni

UltraVent’

Diky kondenzaéni technologii UltraVent® jsou pary a
vypary zachyceny a odvadény. Narocna opatreni pro instalace
vzduchotechniky patfi minulosti. Venkovni vyvod zcela
odpada. Instalace je jednoducha a dokonce kdykoliv
dodateCné mozna.

typ 61/101  elektricky obj. €. 60.70.366
typ 61/101  plynovy obj. €. 60.70.370
typ 61/101  Combi-Duo obj. €. 60.70.368
typ 62/102  elektricky obj. €. 60.70.372
typ 201 elektricky obj. €. 60.70.373
Odsavaci zakryt

Vlypary jsou pfi otevieni dvefi automaticky pomoci ventilatoru
odsavany (bez kondenzacni techniky). Instalace je jedno-
ducha a dokonce kdykoliv mozna i dodate¢né. Zapotrebi je
venkovni vyvod.

typ 61/101  elektricky obj. €. 60.70.360
typ 61/101  plynovy obj. €. 60.70.364
typ 61/101  Combi-Duo obj. €. 60.70.362
typ 62/102  elektricky obj. €. 60.70.408

Pro vnitini voziky a talifové vnitini voziky

Pomoci najezdové rampy je mozné vyrovnavat nerovnosti
kuchynské podlahy aZ do 3%.

typ 201 obj.
typ 202 obj.

.60.21.080
. 60.22.181

O O

Najezdova rampa typ 201

Zvyseni pristroje a vnitfniho voziku 201/202

Pomoci zvySeni pristroje a vnitfnich voziki se zvétSi svétla
vySka nad podlahou pfistroje 0 70 mm.

zvySeni pfistroje typ 201/202 obj. €. 60.70.407
zvy$eni vnitinich voziki  typ 201 obj. €. 60.21.184
zvy$eni vnitfnich voziki  typ 202 obj. €. 60.22.184

zvy3eni pfistroje pro vnitfni voziky  zvy3eni pfistroje
typ 201 typ 201/202
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Tepelny kryt levé strany pristroje

typ 61
typ 62
typ 101
typ 102
typ 201
typ 202

Pokud jsou vypary odvadény trubkou
(prmér odvétraci trubky 180 mm).

typ 61
typ 62
typ 101
typ 102
typ 201
typ 202

Uchyceni nohou pro podestavby a skfinove pristroje

typ 61 - 202

pfistroje.
typ 61, 101, 62

Sestavajici z:

odpadni sada DN 50 mm.
typ 61 - 202

11

Dodatecna instalace tepelného krytu dovoluje instalaci zdrojl
salajicich teplo (napf. grilu) v blizkosti levé bocni stény.

. 60.70.390
obj. &. 60.70.392
obj. &. 60.70.391
obj. &. 60.70.393
obj. &. 60.70.394
obj. &. 60.70.395

(@]

obj.

< O

obj. & 70.00.396
obj. & 70.00.398
obj. & 70.00.397
obj. & 70.00.399
obj. & 70.00.400
obj. & 70.00.401

Skfinove pristroje typ 201/202 a podestavby je mozné snad-
no upevnit a zajistit tak proti nezadoucimu pohybu. U typu
201/202 je upevnéni na podlahu soucasti dodavky pfistroje.

obj. €. 8700.0317

Unikajici para je kondenzovana a odvadéna do odpadu

obj. €. 8710.1309

pfipojovaci hadice na vodu s pfipojovacim Sroubenim 3/4” a

obj. & 60.70.464



RATIONAL Combi-Duo -

dvojita flexibilita bez dalsi plochy

Kombinace dvou SelfCooking Center® stolové verze jednoduse nad sebou Vam otevira dalSi podstatné

moznosti: vzdy, nemate-li ve Vasi kuchyni dostatek prostoru.

horni pfistroj Typ 61 elektricky

spodni pfistroj obj. €.

Typ 61 standard 60.70.378

Elektro nohy 150 mm 60.70.379
pojizdny 60.70.380
standard 60.70.378

Typ 101

E‘I’fktfo nohy 150 mm  60.70.379
pojizdny 60.70.380
standard

-C?aim nohy 150 mm
pojizdny

Combi-Duo 61 na 101 Elektro Podestavba UG | pro Combi-Duo Typ 61 na Typ 61

vySka 260 mm (pouze pro Combi-Duo na nohou)

Kondenzaéni péna UltraVent®
pro elektrické pistroje Combi-Duo

Combi-Duo-set pro typ 61 a 101
Typ 61 plynovy

Digestor pro elektrické pfistroje Combi-Duo

obj. &.
60.70.378
60.70.379
60.70.380

60.70.378
60.70.379
60.70.380

60.70.381

60.70.382
60.70.383

obj. €. 60.30.119

(@]

obj. &. 60.70.368
obj. &.: 60.70.362

standard pojezdové kladky pristrojové nohy 150 mm
Maximalni zasuvna vyska 1,60 m. ~ Maximalni zasuvna vyska 1,68 m
Pohyblivy pro jednoduché ¢isténi. Neni-li podlahova vpust'.

Nutna podlahova vpust’!

12

pojezdové provedeni
Maximalni zasuvna vyska 1,72 m
2 pojezdova kole¢ka s brzdou



Combi-Duo-set pro typ 62 a 102

horni pfistroj Typ 62 elektricky  Typ 62 plynovy

spodni pfistroj obj. ¢. obj. ¢.
Typ 62 standard 60.70.384 60.70.384
Elektro  nohy 150 mm 60.70.385 60.70.385

pojizdny 60.70.386 60.70.386
Typ 102 standard 60.70.384 60.70.384
Elektro "Ny 150 mm 60.70.385 60.70.385

pojizdny 60.70.386 60.70.386
Tvp 62 standard 60.70.387
G‘;‘Z nohy 150 mm 60.70.388

pojizdny 60.70.389

Combi-Duo 62 na 102 Elektro Podestavba UG | pro Combi-Duo Typ 62 na Typ 62

vySka 260 mm (pouze pro Combi-Duo na nohou) obj. €. 60.30.131

Zvolte si ze tri variant ustaveni

i R =

standard pojezdové kladky pristrojové nohy 150 mm pojezdové provedeni
Maximalni zasuvna vyska 1,60 m. Maximalni zasuvna vyska 1,68 m Maximalni zasuvna vyska 1,72 m
Pohyblivy pro jednoduché ¢isténi. Neni-li podlahova vpust'. 2 pojezdova kole¢ka s brzdou

Nutna podlahova vpust’!
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Podstavce, skfinové podstavce
a Termo-podestavhy

Pro bezpefné ustaveni stolnich spotfebiCl je k dispozici pét provedeni. Termo-podestavba RATIONAL je
plynule nastavitelna od 30°C do 80°C a idealné se hodi mimo jiné k pfedehfivani talifi, podnosu a nadob.
VSechny podestavby jsou vyrobeny z vysoce kvalitni uSlechtilé oceli a provedeny podle platnych hygie-
nickych predpisu.

Typ 61 a 101

podestavba UG |,

ze vSech stran oteviena S: 843, H: 587, VV: 696 mm
standard obj. €. 60.30.003
pojizdna (pojezdova kolecka, brzda) obj. ¢. 60.30.056
Integrovany odtok tuku obj. €. 60.30.180

podestavba UG Il, 14 paru vsund,

boéni stény a strop S: 845, H: 724, V: 696 mm
standard obj. €. 60.30.115
pojizdna (pojezdova kolecka, brzda) obj. €. 60.30.116

podestavba UG Il cukraiska norma, 14 paru vsund,

400 x 600 mm, bocni stény a strop S: 845, H: 732, V: 696 mm
standard obj. ¢. 60.30.088
pojizdna (pojezdova kolecka, brzda) obj. €. 60.30.120

podestavba skriiova US lll, 14 pard vsund,

bocni stény, zadni sténa a strop S: 845, H: 724, V: 696 mm
standard obj. €. 60.30.005
pojizdna (pojezdova kolecka, brzda) obj. ¢. 60.30.060
podestavba skrifiova US Ill verze UltraVent® (typ 61)

ve spojeni s UltraVent® nebo digestofi, 20 parl vsuna,

zvysena na 956 mm S: 845, H: 724, V: 956 mm
standard obj. €. 60.30.066
pojizdna (pojezdova kolecka, brzda) obj. €. 60.30.121
podestavba skrifiova US IV, 14 paru vsunu, kfidlova dvitka ,

ze vSech strana uzaviena S: 845, H: 724, V: 696 mm
standard obj. €. 60.30.122
pojizdna (pojezdova kolecka, brzda) obj. €. 60.30.123
Integrovany odtok tuku obj. ¢. 60.30.125
termoskiiiika,

teplotni rozsah 30 °C - 80 °C S: 845, H: 724, V: 696 mm
standard obj. €. 60.30.007
pojizdna (pojezdova kolecka, brzda) obj. ¢. 60.30.067
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Typ 62 a 102
[

podestavba UG |,

ze vSech stran oteviena S: 1.065, H: 799, V: 696 mm
standard obj. €. 60.30.004
pojizdna (pojezdova kolecka, brzda) obj. ¢. 60.30.058
Integrovany odtok tuku obj. €. 60.30.181

podestavba UG Il, 14 parQ vsund,
bocni stény a strop :1.067, H: 934, V: 696 mm
standard obj. €. 60.30.117

(@p]3

pojizdna (pojezdova kolecka, brzda) obj. ¢. 60.30.118

podestavba skrinova US lll, 14 pard vsund,

bocni stény, zadni sténa a strop S: 1.067, H: 934, V: 696 mm
standard obj. ¢. 60.30.006
pojizdna (pojezdova kolecka, brzda) obj. ¢. 60.30.062

podestavba skfifiova US Ill verze UltraVent® (typ 62)
ve spojeni s UltraVent® nebo digestofi, 20 parl vsund,

zvy$ena na 956 mm S: 1.067, H: 934, V: 956 mm
standard obj. €. 60.30.132
pojizdna (pojezdova kolecka, brzda) obj. ¢. 60.30.133
podestavba skfiiova US IV, 14 pard vsund, kfidlova dvifka,

ze vSech strana uzaviena S: 1.067, H: 934, V: 696 mm
standard obj. €. 60.30.126
pojizdna (pojezdova kolecka, brzda) obj. ¢. 60.30.127
Integrovany odtok tuku obj. ¢. 60.30.129

termoskfinka,

teplotni rozsah 30 °C - 80 °C S: 1.067, H: 934, V: 696 mm
standard obj. €. 60.30.068
pojizdna (pojezdova kolecka, brzda) obj. ¢. 60.30.069
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Zavésneé stojany

Standard, Vzdalenost vsun(i 68 mm

typ 61 6 vsunl obj. ¢.60.61.018
typ 62 6 vsun( obj. ¢. 60.62.000
typ 101 10 vsunu obj. ¢. 60.11.025
typ 102 10 vsunu obj. ¢. 60.12.005
Zavésné stojany se vzdalenosti vsunt 85 mm

typ 61 5 vsund obj. ¢. 60.61.051
typ 62 5 vsun( obj. ¢. 60.62.046
typ 101 8 vsund obj. ¢.60.11.114
typ 102 8 vsunli obj. ¢. 60.12.044
Grilovani kurat 400 x 600 mm

typ 61 obj. ¢. 60.61.081
typ 101 obj. €. 60.11.138
Cukrarska norma 400 x 600 mm, vzdalenost vsunti 88 mm
typ 61 5 vsun( obj. €. 60.61.069
typ 101 8 vsunli obj. ¢. 60.11.131

Zaveésné stojany pro masové formy (feznik),
400 x 600 mm, vzdalenost vsuni 70 mm
typ 61 6 vsunl obj. ¢. 60.61.077

—

typ 101 10 vsund obj. €. 60.11.101

Zavésné stojany na grilovani kurat 400 x 600 mm, typ 101

Transportni voziky pro vnitfni voziky

Standard nebo cukrarska norma 400 x 600 mm pro:
* podestavby, vyska 696 mm

Transportni vozik, vyskové prestavitelny, pro:
* pracovni stoly az do vysky 1.265 mm

* podestavby, zvy$ené na 956 mm

* instalaci Combi-Duo

typ 61/101 S: 546, H: 893, VV: 989 mm
standard obj. ¢. 60.60.020

- typ 61/101 S: 546, H: 1.114, V: 950 — 1.330 mm
vySkoveé prestavitelny obj. ¢. 60.60.188

typ 61/101 S: 546, H: 893, VV: 989 mm

Transportni vozik stan- Transportni vozik, vyskové cukrarska noma X ) ob. C. 6_0'60'932
dard, typ 611101 ofestavitelny, typ 611101 typ 62/102 S: 747, H:1.018, V: 989 mm
standard ) obj. ¢. 60.60.678
typ 62/102 S: 747, H: 1.239, V: 950 - 1.330 mm
vySkoveé prestavitelny obj. €. 60.70.160
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Vnitrni vozik

Vnitfni voziky z vysoce kvalitni uSlechtilé oceli odpovidaji nejvy3Sim narokim na kvalitu a jsou optimalné
pfizpUsobeny pfistrojim. Nizka zasuvna vySka max. 1,60 m umoziuje rychlé a ergonomické zakladani a vykla-
dani. Uzké konstrukce, jakoz i zvia$té velka, ticha a fiditelna tandemové kolecka v hygienickém provedeni (CNS)
umoznuiji nejiednodussi prepravu jidel.

Vnitini vozik — skfinoveé pristroje 201-202

typ 201 20 vsund S: 522, H: 809, V: 1.718 mm

obj. ¢. 60.21.054

typ 201 15 vsund obj. €. 60.21.156

typ 201 16 vsund obj. €. 60.21.172

typ 201 17 vsund obj. ¢. 60.21.174

typ 201 14 vsund S: 522, H: 827, V: 1.718 mm

cukrarska norma 400 x 600 mm obj. ¢. 60.21.164

typ 202 20 vsund S: 772, H: 1.013, V: 1.720 mm

obj. €. 60.22.086

typ 202 15 vsund obj. €. 60.22.153

~ typ 202 16 vsund obj. €. 60.22.160

vnitini vozik typ 201 vnitini vozik typ 202 typ 202 17 vsund obj. €. 60.22.162
Vnitini vozik - stolni pristroje 61-102

typ 61 standard 6 vsunu obj. €. 60.61.005

typ 61 5 vsunu obj. €. 60.61.059

typ 61 cukrarska norma 5 vsunt obj. €. 60.61.061

typ 61 grilovana kurata obj. €. 60.61.064

typ 62 standard 6 vsunu obj. ¢. 60.62.003

typ 62 Svsund  obj. €. 60.62.049

typ 101 standard 10 vsuna obj. ¢. 60.11.011

typ 101 8 vsunu obj. €. 60.11.122

" typ 101 cukrarska norma 8 vsunl obj. €. 60.11.148

vnitini vozik typ 102 vnitini vozik typ 101 typ 101 grilovana kurata obj. €. 60.11.125

typ 102 standard 10 vsund obj. €. 60.12.011

Pamatujte na pojezdové listy! typ 102 8vsunl  obj. & 60.12.055

Pojezdové listy pro vnitini voziky

27

U stolnich pfistroji typ 61, 62, 101 a 102 je pro pouziti vnitini
vozikl nebo talifovych vnitfnich vozikl nutné instalovat pojez-
dovou listu.

. Typ 61/101 obj.
Typ 62/102 obj.

.60.60.024
.60.60.215

O O
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Prostredky pro udrzbu

Cistota — hygiena — lesk a ochrana zdravi
Prostfedky pro Udrzbu RATIONAL jsou individualné pfizplsobeny pozadavkim optimaini péce o pfistroje
znaCky RATIONAL a splfiuji nejvySsi naroky na kvalitu.

Cistici tableta pro viechny SelfCookingCenter®

(az 70 % ucinnéjSi nez bézné Cistici prostredky),

100 ks obj. ¢. 56.00.210
Tablety neutralniho oplachového prostfedku pro vSechny
SelfCookingCenter® (az 100 % UCinn&jSi nez bézné Cistici
prostfedky), 50 ks obj. ¢. 56.00.211

Jemny specialni Cistici prostfedek pro pouziti az do 200 °C,
(pro CPC s CleanJet® a pro ruéni Cisténi), nelepta,

10 litrd obj. €. 9006.0136
Cistici prostfedek na gril pro nadmémé znegisténi,

(pro CPC s CleanJet® a pro rucni ¢isténi),

10 litrG obj. €. 9006.0153
Neutralni oplachovy prostfedek,

(pouze pro CPC s CleanJet®), 10 litrd obj. ¢. 9006.0137

Ruéni stfikaci pistole, pro &isténi rukou  obj. ¢. 6004.0100

Odvéapiovag, 10 litrd obj. €. 6006.0110

Elektrické odvapriovaci ¢erpadlo obj. ¢. 60.70.409
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CombiLink® - Vas virtualni asistent

Automatickd HACCP-dokumentace Vam kdykoliv zaruuje bezpe¢nou hygienu. Béhem nékolika vtefin
vytvofite vlastni programy pfipravy a mate dokonce volny pfistup k nespocetnym RATIONAL programiim na

internetu.

RATIONAL CombiLink® — najednou je vSechno zcela jednoduché!

CombiLink®
CombiLink® s CD-romem, pristupovy kli€¢, 2 m propojovaciho kabelu USB

CombiLink® - prisluSenstvi

Modem pro sitové pfipojeni pfistroje se zdrojem, telefonni kabel s adaptérem a
propojovaci kabel (RS 232)
Propojovaci kabel RS 232 (10 m) k pfipojeni dalSich pfistroju SelfCooking Center®
a CombiMaster
Propojovaci kabel USB (2 m) pro pfipojeni dalSich pfistroju SelfCooking Center®
Na pocitaCi: Master-konvertor pro RS 485 Bus Systém se sitovym

pfistrojem, nulovy kabel modemu
Na pfistroji: ~ Slave-konvertor pro RS 485 Bus Systém s

pfipojovacim kabelem pro napajeni proudem

Databanka RATIONAL USB
. Memoria USB
" mm" Za izeni USB pro programy va eni
\ = a pro Udaje HACCP
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obj. €. 60.70.398

. 42.00.032

O«

obj.

. 8817.1042
. 40.01.601

obj.
obj.

O O

obj. €. 8720.1461

obj. &. 8720.1460

Ref. 42.00.035



GN prislusenstvi pro profesionaly

Nadoby, nerezova uslechtila ocel

Hloubka (obj. ¢.) 20 mm 40 mm 65 mm 100 mm
1/3 GN (325 x 176 mm) 6013.1302 6013.1304 6013.1306

1/2 GN (325 x 265 mm) 6013.1202 6013.1204 6013.1206 6013.1210
111 GN (325 x 530 mm) 6013.1102 6013.1104 6013.1106 6013.1110
2/1 GN (650 x 530 mm) 6013.2102 6013.2104 6013.2106 6013.2110

Nadoby, dérované, nerezova uslechtila ocel

Hloubka (obj. ¢.)

55 mm 65 mm 100 mm 140 mm
1/2 GN (325 x 265 mm) 6015.1265 6015.1295 6015.1215
111 GN (325 x 530 mm) 6015.1165 6015.1195 6015.1115
111 GN mit Klappgriffen 6016.1195 6016.1115
2/1 GN (650 x 530 mm) 6015.2165 6015.2195

Dérovany hlinikovy pekarsky

plech s nepfilnavou vrstvou

Plechy na smazeni a peceni
s nepfilnavou vrstvou

11 GN (325 x 530 mm)

obj. €. 6015.1103

111 GN (325 x 530 mm)

obj. €. 6013.1103

cukrarska norma (400 x 600 mm) obj. ¢. 6015.1000

cukrarska norma (400 x 600 mm) obj. ¢. 6013.1003

211 GN (650 x 530 mm)

obj. €. 6015.2103

211 GN (650 x 530 mm)

obj. €. 6013.2103
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Nadoby, granitem emailované

Hloubka (obj. ¢.) 20 mm 40 mm 60 mm

1/2 GN (325 x 265 mm) 6014.1202 6014.1204 6014.1206
111 GN (325 x 530 mm) 6014.1102 6014.1104 6014.1106
2/1 GN (650 x 530 mm) 6014.2102 6014.2104 6014.2106
cukrarska norma (400 x 600 mm)  6014.1002 6014.1004 6014.1006

Superspike (rosty) na kurata a kachny

N

Superspike (rosty) na kurata Ob;j. ¢. Max. Gewicht 61 101 62 102 201 202

kapacita H4: 1/2 GN 6035.1015 1.300 g 16 24 48
kapacita H6: 1/1 GN 6035.1016 1.800 g 12 18 24 36 36 72
kapacita H8: 1/1 GN 6035.1006 1.300 g 16 24 32 48 48 9%
kapacita H10: 1/1 GN 6035.1010 950 ¢ 20 30 40 60 60 120
kapacita H12*: 6035.1011 950 g 24 36

Superspike (rosty) na kachny ES8: 6035.1009 2200 g 8 16 16 32 32 o4

* Pouze ve spojeni se zavésnym stojanem grilovaciho systému nebo vnitinim vozikem grilovaciho systému na kurata.

RozZen pro veprova ze
| TR : - ', _

birka

111 GN poniklovan vysoky lesk Obj. €. 6010.1100  Rozen pro vepiové zebirka obj. €. 6035.1018

1/1 GN nerezova uSlechtild ocel ~ Obj. €. 6010.1101
cukrarska norma

nerezova uslechtila ocel Ob;j. ¢.6010.0103
2/1 GN nerezova uSlechtila ocel ~ Obj. €. 6010.2101
2/1 GN poniklovan vysoky lesk Obj. ¢.6010.2100
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Gastronorm-Zubehor fur Profis

Formy na mafiny a kaliSkové RATIONAL Potato Baker
formy RATIONAL (pristroj na zapékani brambor)

111 GN 300 mm x 400 mm Obj. €. 6017.1002  1/1 GN (325 x 530 mm) Obj. &. 6035.1019

211 GN 400 mm x 600 mm Obj. ¢. 6017.1001

Multibaker Grilovaci deska a deska na pizzu

111 GN (325 x 530 mm) Obj. €. 60.71.157  1/1 GN (325 x 530 mm) Obj. €. 60.70.943

CombiFry’

CombiGrill

1/2 GN (325 x 265 mm) Obj. €.6019.1250  1/1 GN (325 x 530 mm) Obj. ¢. 6035.1017
111 GN (325 x 530 mm) Obj. €. 6019.1150

Nadoby na zachyceni tuku s vypoustécim uzavérem (véetné vika)

|deélni pro zachyceni tuku pfi grilovani a peceni.
Nadoby na zachyceni tuku se snadno a bezpeéné
vypoustéji pomoci uzaviratelné vypoustéci hadice.

1/1 GN (325 x 530 mm) obj. ¢.8710.1135
2/1 GN (650 x 530 mm) obj. ¢. 60.70.776
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Prejete si nabidku?

Firma Kontaktni partner
Ulice PSC, mésto
Telefon: Fax:

e-mail:

Nabidka - Doplite prosim mnozstvi a €isla zbozi:

RATAONAL

Fax: +41 71 727 9080

Mnozstvi| Oznaceni zbozi Cislo zbozi Gastronorma

Cistici tableta 100 ks 56.00.210

Tablety neutrélniho oplachového 50 ks 96.00.211

Cistici prostfedek na gril 10 litr( 9006.0153

CombiFry® 6019.1150 11 GN
CombiGrill 6035.1017 111 GN
Grilovaci deska a deska na pizzu 60.70.943 1/1 GN
Multibaker 60.71.157 111 GN
Plechy na smazeni a peceni s nepfilnavou vrstvou 6013.1103 1/1 GN
Dérovany hlinikovy pekarsky plech s nepfilnavou vrstvou 6015.1103 11 GN
Superspike (roSty) na kurata a kachny H8 6035.1006 111 GN
Formy na mafiny a kaliSkové formy 6017.1002 111 GN
RATIONAL Potato Baker 6035.1019 111 GN
Rosty, nerezova uslechtila ocel 6010.1101 1/1 GN

Nadoby, nerezovéa uslechtila ocel

Nadoby, dérované, nerezova uslechtila ocel

Nadoby, granitem emailované




tschechisch

RATIONAL International

P> rationAL GroBKiichentechnik
Iglinger StraBe 62

86899 Landsberg a. Lech/GERMANY
Tel.: +49 1805 998899

Fax: +49 8191 327231

E-mail: info@rational-online.de
www.rational-online.de

RATIONAL Belgium nv
Zandvoortstraat 10 Bus 5
2800 Mechelen/Belgium
Tel: +32 15 285500

Fax: +32 15 285505
E-mail: info@rational.be

RATIONAL France S.A.S.

6 Rue de la Mare Blanche
77186 Noisiel/France

Tel: +33 (0) 1 60 53 56 53
Fax: +33 (0) 1 60 53 56 50
E-mail: info@rational-france.fr
www.rational-france.fr

RATIONAL lbérica Cooking Systems S.L.

Ctra. de Hospitalet, 147-149
Cityparc / Edif. Paris D

08940 Cornella (Barcelona)/ SPAIN
Tel: +34 93 4751750

Fax: +34 93 4751757

E-mail: rational@rational-iberica.com
www.rational-iberica.com

RATIONAL Italia S.r.l.

via Venier 21

30020 Marcon (VE)/ITALY
Tel: +39 041 5951909

Fax: +39 041 5951845
E-mail: info@rational-italia.it
www.rational-italia.it
RATIONAL Nederland
Grootkeukentechniek BV
Twentepoort West 7

7609 RD Almelo/THE NETHERLANDS
Tel: +31 546 546000

Fax: +31 546 546099
E-mail: info@rational.nl
www.rational.nl

RATIONAL Sp. z o.0.

ul. Trylogii 2/16 pok. 41
01-982 Warszawa/POLAND
Tel: +48 22 8649326

Fax: +48 22 8649328

E-mail: info@rational-polska.pl
www.rational-polska.pl

RATIONAL Scandinavia AB
Skiffervagen 20

22478 Lund/SWEDEN

Tel: +46 46 235370

Fax: +46 46 235379

E-mail: info@rational-scandinavia.se
www.rational-scandinavia.se

RATIONAL Schweiz

Rainweg 8

4710 Balsthal/SWITZERLAND
Tel: +41 62 7973444

Fax: +41 62 7973445

E-mail: info@rational-schweiz.ch
www.rational-schweiz.ch

RATIONAL Slovenija SLORATIONAL d.o.o0.
Ronkova ulica 4

2380 Slovenj Gradec / Slovenija

Tel: +386 (0)2 8821900

Fax: +386 (0)2 8821901

E-mail: info@slorational.si
www.slorational.si

RATIONAL UK

Unit 4 Titan Court, Laporte Way
Portenway Business Park

Luton, Bedfordshire, LU 4 8EF
GREAT BRITAIN

Tel: 00 44 (0) 1582 480388

Fax: 00 44 (0) 1582 485001
E-mail: rational@rational-uk.co.uk
www.rational-uk.com

MpeacraButenscteo PALUMOHAND Al
121170, rMocksa,

KyTysosckui np-T, 4.36, cTp.3

Ten: + 7 495 5043483

®dakc: +7 495 9807230

3n. noyta: info@rational-russland.com
www.rational-russia.ru

RATIONAL AUSTRIA GmbH
Innsbrucker Bundesstrasse 67
5020 Salzburg/AUSTRIA

Tel: 0043 (0)662-832799

Fax: 0043 (0)662-83279910
E-mail: austria@rational-online.at
www.rational-austria.at

RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-StraBe 202

CH-9435 Heerbrugg

Tel: +41 71727 9090

Fax: +41 71 727 9080

E-mail: info@rational-international.com
www.rational-international.com

RATIONAL AG

Iglinger StraBe 62

86899 Landsberg a. Lech
Tel: +49 8191 3270

Fax: +49 8191 21735

E-mail: info@rational-ag.com
www.rational-ag.com

RATIONAL Canada Inc.

2410 Meadowpine Blvd., Unit 107
Mississauga, Ontario L5N 6S2/CANADA
Toll Free: 1-877-RATIONAL (728-4662)
Fax: 905 567 2977

E-mail: postmaster@rationalcanada.com
www.rational-canada.com

RATIONAL USA

455 E. State Parkway, Suite 101
Schaumburg, IL, 60173/USA
Toll Free: 888-320-7274

Fax: 847-755-9583

E-mail: info@rationalusa.com
www.rational-usa.com

RATIONAL en México

Centro Aleman / German Centre

Av. Santa Fe 170

Colonia Lomas de Santa Fe

01210 México, D.F.

Tel.: +52 (55) 85039830

Fax: +52 (55) 85039847

eMail info@rational-mexico.com.mx
www.rational-mexico.com.mx
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T 112-0004

REBURXEK2T B2%E225
BERTBERARE25EV 12T
Tel: (03) 3812 -6222

Fax: (03) 3812 -6288
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7R— LR —: www.rational-japan.com
RATIONAL Korea
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ME ZH7 448 571 aofud
Cftel=

T18}:+82-2-545-4599

T A+82-2-3443-5131
E-mail:info@rationalkorea.co.kr
www.rationalkorea.co.kr
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BiE : +86 21 64737473
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BHB : shanghai.office@rational-china.com
www.rational-china.cn
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